CONTRATO DE SERVICO DE FORNECIMENTO DE
REFEICOES AO CENTRO DE SOCIOEDUCACAO DE PATO
BRANCO N° 115/2012 QUE ENTRE S| CELEBRAM O
ESTADO DO PARANA, POR INTERMEDIO DA
SECRETARIA DE ESTADO DA FAMILIA E
DESENVOLVIMETO SOCIAL — SEDS, E A EMPRESA AL
CASAGRANDE & CASAGRANDE LTDA

Ao dia 18 de dezembro do ano de dois mil e doze, presente instrumento particular, presentes de um lado o Estado do
Parand, por sua Secretaria de Fstado da Famitia e Desenvolvimento Social, inscrita no CNPJ/MF sob n®
09.088.839/0001-06, com sede na Rua Jacy Loureiro de Campos. s/n° Paldcio das Araucarias, Centro Civico, CEP:
80.530-915, Curitiba, Parani, neste alo representada pela sua Secretarta, Fernanda Bemardi Vieira Richa doravante
denominade CONTRATANTE, e de outro lado a empresa A.L CASAGRANDE & CASAGRANDE LTDA, inscrito no
CNPJ sob n®08.948.372/0001-56 , com sade na Rua Arapongas n.® 4043 , CEP 87.302-140 Cidade de Umuarama-
Parana, neste ato represeniado por Ana Loreni Casagrande , RG n° 2.014-303-pr doravanie denominada
CONTRATADA, tendo em visia o contido no Processo n” 11.496.556-1, reierenie ao Pregao Eletrdnico n® 3172012,
resolveram ¢ acordaram finmar o presente contrato, obedecidas as condicdes da Lei n° 8.666/93, na Lei n° 15.608/07, e
mediante as clausulas e condicdes seguintes;

CLAUSULA PRIMEIRA - DG OBJETO

O presenie instrumente tem por objeto o fornecimento de refeicbes prontas {café da manha, aimogco, lanche da tarde ¢
jantar). tipo marmitex, para os adolescentes atendidos pelo Centro de Socioeducacsic d= Paio Branco, bem como
funciondrios em Regime de Trabalho era Turnos (por forca do Dec. 2.471/2004), pertencentes a Secretaria de Esiado da
Familia e Desenvolvimento Social, conforme descritivos técnicos constartes no Anexo ! deste Edital, com entrega
parcelada ¢ para um perfodo de 12 (Goze) meses, de forma a aiender 4 demanda da Secr tzria de Estado da Familia e
Desenvolvimento Social, conforme especificaces contidas no Edital de Pregio Eletrdnico n®31/2012.

*Casa de Semiliberdade, daia de inauguracdo a definic

CLAUSULA SEGUNDA - DO VALOR E DA DOTACAC ORCAMENTARIA

Pariagrafo Primeiro — Peifo fornecimento da alimentacio a CONTRATADA receberd o valor mensal de até R§ 28.697,17
pertazendo o valor global de até RS 344.365,98 conforme valores unitarios indicados abaixo:

- Café da manhd — Valor Unitario R$ 3,00
a Almogo — Valor Unitario R$ 7,043

o Lanche da tarde — Valor Unitério R$ 3,20
“ Jantar — Valor Unitario R$ 7,043
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- CLAUSULA TERCEIRA ~ DA FORMA DE PAGAMENTO.
O pagamento sera efetuado de conformidade com o artigo 40, inciso XIV, letra “a” da Lei §.666/93, no Banco do Brasil

Agéncia 0643, conta corrente 29.472-1, apos a presiagio dos servigos.

Pardgrafo Primeiro
As notas fiscais e faturas deverdo ser apresentadas em moeda correnie nacional.

Paragrafo Segundo
Nio serd eferuado pagamento da parcela para a CONTRATADA caso seja penalizada, sem que a mesma tenha recolhido
a multa aplicada.

Paragrafo Terceiro

A CONTRATADA deverd apresentar, como condic@o para recebimento de cada parcela contratual faturada a relacio de
todos os empregados enveolvidos no objeto ora contratado. com as seguintes copias autenticadas:

= Certiddo negativa de Débitos perante o Instituio Nacional de Seguridade Social — INSS, referente ao més imediatamente
anterior;

o Cdpias autenticadas das guias de recolhimento da contribuigdo previdencidria devidamente quitadas:

« Cdpias autenticadas das guias de recolhimenio do FGTS, devidamenie quitadas e relagfio de empregados - RE.
envolvidos na execugéo do objeto contratado;

o Copias autenticadas das folhas de salario dos empregados envolvidos na execugfio do objeto contratual;

o Declaracio do empregador, ou do responsavel peta gesifio ou diregdo da empresa, dando coma da regular quitacioe de
iodos os direitos sociais trabalhisias de seus empregados.

= Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme Lei n® 12.440 de 07 de julho de 2011,

Paragrafo Quarto

Para o recebimento de cada parcela contratual a CONTRATADA deverad vir acompanhada da Nota Fiscal devidamentie
atestada, que comprova que o que foi realizado /ou fornecido. A Nota Fiscal deverd ser emitida em nome da secretaria de
Estado da Familia e Desenvolvimenio Social — SEDS, CNPJI/MF n.° 09.088.839/0001-06, juntamente com as certiddes
de regularidade fiscal junto a Fazendas Federal, Estadual e Municipal do domicilio da Empresa, INSS ¢ FGTS, conforme
estabelecido na Resclucdo Conjunta PGE/SEFA de n.® 002/2007, ¢ ainda artigo 99, inciso X1V da Lei Estadual n.®
15.608/07 ¢ artigo 33, inciso XII da Lei Federal 8.666/93.

Parigrafo Quinto
Caso a fatura apresentada nio venha acompanhada de Nota Fiscal ou esta apresente incorregdes em seu preenchimenio,
esta deverd ser imediatamente devolvida para ratificacéio, contando-se novo prazo para pagamento a partir de sua

reapresentacao.

CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA
O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, a partir da publicacio do exirato do termo contratual, podendo
ser prorrogado se acordes as partes e de acordo com a legislacio vigente,

CLAUSULA QUINTA — DA GARANTIA
Por ocasidio da assinatura do presente contrato, a CONTRATADA depositou, a titulo de caucio e como garantia de

cumprinento de suas obrigacGes comraruals a importancia corr e, ondente a 3% (cinco por cento) do valor do contrato,

conforme apdlice seguro garantia n.° ﬁ(_f{‘lgm do Banco g a}f;guj, L9 22-S datado de 30[[}4{ {5

Paragrafo Primeiro
No caso de garantia nz modalidade “Seguro-Garantia™, esta deverd ter validade por 12 meses.

Paragrafo Segundo
As garantias, em quaisquer das modalidades referidas nesta Clausula, deverfio ser recolhidas junto a CONTRATANTE.

Paragrafo Terceiro
A CONTRATADA, para a assinatura do contrato, deverd apresentar a respectiva Guia de Recolhimento.

Paragrafo Quarto
Caso sgja prorrogado o prazo do conlrato, devera ser apreseniada nova garantia, nas mesmas modalidades do art. 36 da
Lei 8.666/93, no mesmo percentual previsto nesta Cléausula, objetivando assegurar o novo prazo contratual.

CLAUSULA SEXTA - DO REAJUSTE DE PRECOS
Os pregos acordados poderfio ser alterados, depois de decorridos 12 (doze) meses por reajusie, lepacruacﬁl\rawsao -a
fim de assegurar o equilibrio econdmicoe-financeiro do contrato, nos termos da Lei n® 10.192/01, Acordao TCU n°
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- 1563/2004 — Plenario e artigo 63, da Lei 8.666/93.

Paragrafo Primeiro

Sera admitida a repaciuaciio desde que observado o interregno minimo de um ano, com a demonstracéio analitica da
variacio dos componentes dos custos do contrato, devidamente justificada, arravés da planilha prevista no orgamento
basico e proposta, onde conste inserida mio de obra e demais insumos inerentes a atividade CONTRATADA.

Paragrafo Segundo

No caso da primeira repactuagiio, o prazo minimo de um ano, conta-se a partir da apresentagdo da proposia ou da data do
orcamento a que a proposta se referir, sendo que, nessa ltima hipotese. considera-se como data do orgamento a data do
acordo, convenciio, dissidio coletivo de trabalho ou equivalente que, estipular o salario vigente a €poca da apresentacdo
da proposta, vedada a inclusdo por ocasido da repactuagio, de antecipagdes e de beneficios nfo previstos originariamente.

Parigrafo Terceiro
A CONTRATADA devers requerer a repaciuagio a partir da data do novo acordo, convenco, dissidie coletivo de trabalho

ou equivalente, até a data da prorrogacfio do contrato sob pena de preclusdo do direito.

Paragrafo Quarto
No caso das repaciuagdes subsequentes a primeira repactuacfo, o prazo minimo de um ano confa-se a partir da data da
iltima repactuacdo.

Paragrafo Quinto
A primeira repactuacdo poderd contemplar tedos 0s componentes de custo do contrato que tenham sofrido variagao, desde
que haja demonstra¢iio analitica dessa variacfio devidamente justificada pela CONTRATADA.

Paragrafo Sexto
Este contrato podera ser alterado na ocorréncia de qualquer das hipdteses previstas no art. 65 da Lei n.° 8.666/1993 ¢

alteracoes.
CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
A CONTRATADA se compromete a:
b. Apresentar a ficha téenica dos produtos destinados & alimentagfio dos adolescentes;

2. Assumir intezral ¢ exclusivamente toda a responsabilidade no que diz respeiic &s obrigacdes fiscais, trabalhistas,
previdenciarias ¢ todos os demais encargos que porventura venham a incidir sobre o objeto deste Pregfio Eletronico;

3. Entregar as refeigdes (café da manhd, almoco, lanche da tarde e jantar) de acorde com as quantidades e hordrios
de entrega solicitados pela CONTRATANTE, livre de quaisquer ouiros encargos, sejam fretes, carretos, taxa de
descargas ou embalagens, presentes as Notas Fiscais correspondentes;

4. Fornecer diariamente {de segunda-feira a domingo, inclusive feriados) as refei¢des (café da manha, almogo,
lanche da tarde e jantar);

5. Encaminhar carddpio & Nutricionisia da CONTRATANTE até o dia 15 do més anterior 8 sua execu¢io. A mesma
podera apresentar sugestdes de modificagdes, se houver, ¢ encaminhard as alteracdes 8 CONTRATADA, por escrito,
em até 035 dias (iteis do recebimento do cardapio. Este tipo de pedido de alieracfio cabe apenas a nutricionista da
CONTRATANTE.

6. Encaminhar & dire¢do do CENSE {para conhecimento) atg€ o dia 25 do més anterior, o cardapio a ser executado
no meés, elaborado por nutricionisia responsdvel i€cnica com registro vigenie no Conselho Regional de Nutricionistas
(CRN}

7. Informar & direchio do CENSE ¢ a Nutricicnista da CONTRATANTE, por escrito com no minimo 24 horas de
antecedéncia, qualquer alteragiio no cardapio previsto;

8. Arcar com todas as despesas, em caso de ndo aceitacdo/aceiiabilidade das refei¢des {café da manha, almogo,
lanche da tarde e jantar) por estar (em) em desacordo com as especificacfes previstas em edital e providenciar a
reposi¢do entrega das refei¢Bes, em quantidade e qualidade suficientes, no prazo de até (1 hora do horarta de entrega
das refeigdes rejeitadas; //
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9, Manter um responsavel téenico pela alimentagdo servida, adisposicao




da CONTRATANTE, para eventuais ocorréncias, inclusive nos finais de semana e feriados;

10. Garantir a cobertura total de atendimenio médico-hospizalar, madicamentos no caso de surto alimentar,
intoxicagdes ou qualquer outro dano a satde dos comensais desde que comprovada a sua responsabilidade sem onus
para a CONTRATANTE;

t1. Garantir a cobertura fotal de analises laboratoriais das amosiras armazenadas de alimentos nos casos de surio
alimentar, intoxica¢des ou qualquer outro dano i saide dos comensais sem onus para a CONTRATANTE;

12. Responsabilizar-se pelos produlos a serem empregades e todos 0s custos de sua aquisigdo, transporte.
armazenamento e utitizacio bem como a contrataciio, s suas expensas, da mao-de-obra necessaria 4 execugiio dos
servicos;

13. Possuir vinculo empregaticio exclusivamente com as pesscas que venham a executar os servigos, sendo esta

titular responsavel pelos direitos, obrigagdes ¢ agfies decorrentes. pagamentos dos salarios e demais vantagens,

recolhimento de todas as obrigagdes sociais e ributos pertinentes, indenizacdo por quaisguer acidentes de que seus
“

empregados possam ser vitimas, quando em servigo, na forma expressa e considerada nos artigos 3% ¢ 6° do
Regulamento de Seguro de Acidentes de Trabalhos;

14, Indicar um responsavel para manter todos s entendimentos que se fizerem necessarios com a CONTRATANTE,
no prazo maximo de até 30 ({rinta) dias, contados da assinaiura do contrato, caso ternha sua sede em outro municipio
¢ para perfeita execucdo dos servigos;

15, Forniecer em perfeilo estado de conservagio os equipamentos proprios para o transporte das refeigdes — hoiboxes
- {café da manhd, almoco, lanche da iarde e jamar) até o tocal, garrafas térmicas, containers e cubas inox, sacos
plasticos atoxicos (salada), embalagens apropriadas para pées, recipientes para acondicionamento e transporte em
seral ¢ utensilios para o servimento;

16. Promover a manutencio do balcdo iérmico, quando a estrutera fisica do Centro de Sécioeducagiio permitir este
tipo de servimento, visando a manutengdo da temperatura adequada durante a periode de distribuicgo.

t7. Responsabilizar-se pelo recolhimento, de acordo com a legislagfo vigenie, das sobras limpas de alimentos e
embalagens tipo marmitex utilizadas.
{aqui falamos de sobra “limpa”, ndo de lixo)

18. Possuir cozinha situada em tocal no qual a distAncia ndo inviabilize o fornecimento, sob pena de ndo ser
concretizada a contratacdo (conforme declaragéio alinea “e” do item 07 da habilitagio).

19. Apreseniar dentro de prazo determinado pela CONTRATANTE, agdio corretiva e preventiva implementada para
eliminar a(s) causa(s) da ndio conformidade, sem que represente 6nus para a CONTRATANTE, sem prejuizo das
penalidades a que ficar sujeita. Tendo sido verificado qualquer nfio conformidade no atendimento, por meio de
notificacdo por escrito através de formulario aroprio da CONTRATANTE,

20, Aplicar o MBPF (Manual de Boas Praticas de Fabricaco), seguindo os preceitos da RDC 216/2004 em todos
05 processos, mantendo registros de controle de produciio, moritoramento de processos e fluxos, monitoramento de
produto, controle de produtos ndic conformes e a rastreabilidade do produto, visando moniteramenio da qualidade
total dos produtos/servigos prestados. Manté-lo em local visivel no local de preparo das refeicdes e disponivel para
consulta por parte da CONTRATANTE a qualquer tempo.

21. Responsabilizar-se pela temperatura minima de entrega (60 ¢) e pela qualidade fisico-quimica e sanitaria da
alimentaciio fornecida;

22, Proceder a devida reposicio sem prejuizo 8 CONTRATANTE, caso ocorra atrasos ou outros prejuizos pelo
numero de aiendentes, dadas especificidades possiveis de cada Unidade;

23, Ressarcir o mais breve possivel. sobre todos os danos cavsados ao local por utilizacio indevida de equipamenios,
utensilios, ou mesmo descuido de funcionarios da CONTRATADA;

24, Tornecer todo maierial de limpeza necessdrio para higienizacfio do local de servimenio, sem 6nus para a
CONTRATANTE;

25. Fornecer materiais novos para o inicio do atendimento, conforme relagdio a seguir ¢, quando necéssério, fazer a

renovacio total destes materiais;



- Bandejas plasticas para distribuicfio do lanche, para transporte de frutas,
caixas plasticas para pes e caixas hotbox : troca a cada 01 {um) ano ou antes se houver necessidade.

- Utensilios de inox. tais como: tatheres conchas. escumadeiras, colheres
erandes, pratos para almoco, se for o caso, cubas com tampa (parte interna do hot box} : troca a cada 3 anos ou antes

se houver necessidade.
- Garrafas térmicas: troca anual ou antes se houver necessidade. As

gairafas para café deverdo ser de cor diferenciada, por exemplo cor azul, diferente das destinadas para produtios

lacteos , exemplo vermelha.
- SituacBes ndo citadas aqui deverdo ser consideradas de maneira que a

integridade de cada material preserve a facilidade de higienizacdo e a sua finalidade fim sem o comprometimento
da prestacio de servicos.

26. Toda matéria-prima {géneros), condimenios ou quaisquer outros componentes utilizados na elaboragdo das
refeicdes (café da manhi, almoco, lanche da tarde e jantar), bem como de seus acompanhamentos e complementos,
deverdo ser obrigatoriamente de primeira qualidade e estar em perfeitas condicdes de conservacdo, higiene e
apresentacdo, conforme dispbe a ANVISA e a Tabela de Referéncia Nuiricional € demais anexos especificados
em Edital;

27. Quantificar os géneros alimeniicios as preparagdes constantes no carddpio;
28. Proibir o transporie de pessoas em veiculos, no mesmo compariimento utilizado para transporte de alimentos;

29. Realizar e se respensabilizar pelo transporte das refeicdes (café da manha, almogo, lanche da tarde e jantar) em
carros isoiérmicos, em condicdes adequadas de higiene, com funciondrios devidamente uniformizados;

30. Acondicionar as refeigdes servidas quentes em recipientes de inox rasos e fundos, estes dentro de recipientes
isotérmicos e que mantenhany a temperatura de 60°C  para alimentos quentes e até 10°C para alimentos frios. Os
alimentos ndio poderdo permanecer nos recipientes de distribui¢o por tempo superior a § (seis) horas, a contar do
acondicionamento aié o inicio do servimenio, ou seja, nos horarios estabelecidos pela CONTRATANTE;

31. Efetuar, diariamente, apds o término das atividades, a sanitizagfo do ambiente, matérias e utensilios (tampos
para prepara¢do, caixas para acendicionamenio de géneros, equipamentos onde s3o processados os alimentos etc.).,
com produios sanitizantes de comprovada eficiéncia, registrado no orgéo oficial compelenie, fora das dependéncias
da Unidade;

32.Manter diariamente na empresa e na Unidade, as suas expensas e meios, e em embalagens apropriadas, pelo prazo
de 72 (setenta e duas) horas, amostras sob refriceragdo (tanto no locat de producio quanio no local de distribuicéo)
idénticas as refei¢des completas servidas, para posteriores analises que se fizerem necessérias;

33. Respeitar o horério de entrega da alimentacdo. conforme segue:

* Café manhd = Hordrio de entrega na Unidade (média), Entre 05:30 e 07:00h

o Almoco =Hordrio de entrega na Unidade (média): Entre 10:30 e 11:30h
*Lanche da Tarde = Hordrio de enirega na Unidade: Enire 14:00 e 13:30h

* Caso os pées e pereciveis, quando houver, sejam acondicionados em embalagens proprias, sob refrigeraciio, e no
caso de ndo haver necessidade de reaquecimento (leite), os lanches da tarde poderdo ser entregues junto a entrega
do almaogo,

* Jantar = Horario de entrega na Unidade (média): Entre 17:30 ¢ 18:30h

34, Efetuar qualquer alteracio do carddpio somente mediante aprovagio por escrite pela CONTRATANTE, através

de comunica¢do a Nuiricionista da CONTRATANTE e & Direciio do Cense, desde que informada pela
CONTRATADA também por escrito em até 24 (vinte e quairo) horas antes da respectiva execucio,

35. Entregar os alimentos isentos de contaminacio e/ou quaisquer elementos estranhos a preparagé;)j//”

36. Distribuir as refei¢des em embalagens individuais descartaveis observados o tamanho, peso, variedade e
qualidade estipulados na Tabela de Referéncia Nutricional - £dital PE 31/2012;
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37. Entregar as refeigdes (café da manhi, aimoco, lanche da tarde e janiar) nos enderegos estipulados em Edital.

38. Observar estritamente o horario de entrega das refeigdes, cabendo & Unidade destinatéria rejeitar a entrega. caso
ocorra fora do horario previsto, sem qualquer dnus a CONTRATANTE;

39. Devera respeitar o que determinam as Normas de Seguranga e Higiene do Trabalho na execucio dos servigos,
de acordo com as disposi¢des pertinentes da Consolidacio das Leis do Trabalho e com a orientacdo da
CONTRATANTE;

40. Apresentar, quando solicitado peta CONTRATANTE ouiros exames refacionados com o diagndstico e profilaxia
de doencas infecto-contagiosas, cujo custo serd de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA;

4t. Devera apresentar, sempre que solicitado pela CONTRATANTE, documentos que comprovem a origem dos
produtos, bem como amosira de qualquer género ¢ material a ser aplicado na execugfio dos servigos;

42, Deverd permitir 2 entrada da Nutricionista da CONTRATANTE na cozinha da CONTRATADA a qualquer tempo
€ Sem aviso prévio:

43, Adminisirar os servigos a seu cargo de maneira eficiente, objetivando toial higiene, seguranga fisica, qualidade
e rapidez no fornecimento, mantendo um responsavel técnico Nutricionista a disposigiio da CONTRATANTE para
atendimento a eventuais ocorréncias bem cono o nGmero de nutricionistas habilitadas e necessarias ao perfeito
atendimenio e execuciio dos servigos contratados;

44, Fornecer, quando solicitado pela CONTRATANTE, elementos necessarios a avaliacfo dos servigos, bem como
dados estatisticos e demonstrativos de custos;

43, Apresentar, sempre que solicilado, documentos que comprovem a origem dos produtos, bem como amosira de
qualquer género e material a ser usado na execucéo dos servicos, e também programa de analise de perigos € pontos
criticos de controle a ser cumprido, a fim de garantir a inocuidade sanitaria dos alimentos;

46. Proceder, trimestralmente, a dedetizacio ¢ a desratizaciio de todas as dependéncias da empresa e cozinhas,
fornecendo a CONTRATANTE comprovante da execugiio dos servicos sempre que solicitado;

47, Manter contate com a CONTRATANTE sempre por escrito. ressalvados os entendimentos verbais determinados
pela urgéncia na execugdo dos servigos, que deverfio sempre ser confirmados nor escrito, dentro de 24 (vinte ¢
guatro) horas, a partir do contato verbal;

48. Responsabilizar-se por quaisquer danos causados por si, seus empregados e fornecedores a CONTRATANTE
ou a ferceiros, isentando a CONTRATANTE de toda ¢ qualquer reclamacio que possa surgir, efetuando o
ressarcimento peles prejuizos causados, incluem-se nas hiporeses deste item os danos decorrentes da destruicio total
ou parcial do prédio;

49. Responsabilizar-se por todos os encargos traballistas, previdencidrias, fiscais, seguros de acidentes, comerciais,
Ou quaisquer outros encargos previsics em lei, resultantes do contrato, sendo que a inadimpléncia com referéncia
aos encargos referidos, néo transfere a CONTRATANTE responsabilidade de seu pagamento, ressalvada a hipotese
previsia no Artigo 4° da Lei n® 9.032 de 28/04/1993, que aiterou os paragrafos 1% e 2° do Artige 31 da Lei n® 8.666
de 21/06/1993 e alteragdes, nem poderad onerar o objelo do conirato;

30. Fornecer 0s pédes jd com recheio conforme carddpio (ex: doce, margarina,etc) no tocal de distribuiciio, para
methor garantir per capita estabelecido ¢ temperatura adequada (refrigerados até 10°C ¢ quentes acima de 60°C),
com o devido asseio;

sl Forngcer aos seus funcionarios encarregados da produgio da

alimentagio uniforme composte de: jaleco branco, touca para protegio dos cabelos e luvas descartavels, calcado
fechado, com o devide asseic, e ainda fornecer ao Cense toucas descartivels sempre que solicitado, visando a

distribui¢io higienica das refeiches entre os alojamentos;

52. Promover o freinamento {na contratagio e semestralmente) do pessoat referido no item amerior wsando medidas
de higiene e seguranga para garantia da qualidade da distribuiciio dos alimentos;
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53. Substituir imediaiamente a preparacio recusada pela CONTRATANTE e quando nio for possivel, por uma
preparacio similar no aspecto nutricional e aceitabilidade;

54 Submeter-se a uma analise permanente em todo o processo, do armazenamento dos géneros alimenticios, até o
fornecimento das refeicdes, inclusive com visitas periddicas de Orgdo técnico e/ou da CONTRATANTE as
instalacdes da CONTRATADA.

33, Certiddio de Registro e Quitacdo — CR(Q da pessoa juridica, junto ao Conselho Regional de Nutricionistas — CRN,
em plena validade, acompanhado de certiddo negativa de débito, nos termos do art. 13, Paragrafo (nico da Lei n.®
6.383/78, do art, 18 do Decreto n.® 84.444/80 ¢ da Resolugio CFN n.° 378/05 do Conseiho Federal de Nuiricionistas;

56. Licenga Sanitaria expedida pela auioridade competente;

57.Comprovaciio do Registro do Responsdvel Técnico pelas atividades de alimentagfo e nuirigio da pessoa juridica,
junto ao Conselho Regional de Nutricionistas - CRN, acompanhada de Certidde Negativa de Débito, nos termos dos
arts. 11 e 12 da Resolugiio CFN n.® 378/05 do Conselho Federal de Nutricionistas ;

38.Comprovacdo de vinculo de relagio juridica formal entre a pessoa juridica e o responsavel técnico, podendo ser
o registro de contrato de {rabalho na CTPS ou contrato escrito de prestacdo de servigos sem vinculo empregalicio,
nos termos do ar. 19 37 da Resolugdo CFN n.° 378/03 do Conselho Federal de Nutricionisias;

39. Respeiiar 0 gue determinam as Normas de Seauranca e Higiene do Trabalho na execucdo dos servigos, de acordo
com as disposigdes pertinenies da Consolidaciio das Leis do Trabalho e com as orientagdes da CONTRATANTE,
promovendo semestraimenie o treinamenio de todos os empregados no que se refere a medidas de higiene e
seguranca, para a protecdo de contaminacfio quimica, fisica e microbioldgica;

60.Apresentar, sempre que solicitado pela CONTRATANTE, exames médicos das pessoas que trabalharem no pré-
preparo, preparo, coccio e distribuiciio de géneros alimenticios e recebimento e depdsito de matérias-primas usadas
na sua produciio, sendo gue os exames enunciados neste item deverdo ser referenciados por Médico do Trabalho da
CONTRATADA ou outro conveniado, € que poderdo, inclusive, estar relacionados com o diagnostico e profilaxia
de doengas infecio-contagiosas;

61. Comunicar 8 CONTRATANTE, por escrito ¢ de imediato, o afastamento do trabalho, de qualquer empregado,
por motivo de doenca pulmonar ou de vias respiratdrias, lesdes dermatoldgicas ou outras moléstias consideradas
repelentes;

62. Fornecer aos empregados e fiscalizar a uiilizagdo de luvas quando da manipulaciio direta de géneros alimenticios
sensiveis a contaminagao;

63. Serd indispensével a aplicacio do disposto neste item, aos empregados que apresentarem pequenos ferimentos
nas m#os € nos bragos, bem como enfermidades como: gripe, amigdalite, infecedes dentdrias, respiraiorias e da boca,
devendo os mesmos serem imediatamente afastados de tarefas diretamente envolvidas com a preparaciio de
alimentos até completa recuperaciio;

64. Fornecer aos empregados ¢ fiscalizar o uso de rede propria sob touca, a fim de manter os cabelos totalmenie
protegidos e evitar, assim, eventuais quedas nos alimentos, sendo vedada a utilizagio de grampos ou outro objeto
para fixacio da rede referida neste item;

65. Impedir que empregados transportem ou fevem nas roupas e bolsos guaisquer objetos que possam cair nos
alimentos, tais como: canetas, lapis, termomeiros, ferramentas, ialheres, alfinetes, presilhas, cigarros, celutares, ete;

66. Aplicar aos empregados que prestam servigos adminisirativos ou auxiliares bem como aos visitantes, quando
adenirarem nas areas de pré-preparo ¢ preparo, as mesmas restricGes cabiveis aos empregados que irabalham nestas

areas;

67. Manter as portas de acesso a cozinha (drea de pré-preparo, preparo e expedicio) providas de dispositivos eficazes
que vedem totalmente a penetraciio de insetos, sendo que as janelas, para 0 mesmo fim, terdo protegio de telas;

68. Impedir que empregados fumem durante todo o periode de aiendimento nos refeitorios; e

69. Utdlizar, em todo o preparo de alimentos, equipamentos e utensitios adequados, em perfeuo eslado de
conservagio e higienizados; ;



70. Manier as areas de acesso de pessoal e de manipulagdo de alimentos, lavatdrios providos de sabdo liquido
sanitizante para a higienizagdo das mios, bem como, papel-ioalhka ou ar quente e recipienie fechado para depositar
o lixo;

71. Revisar, periodicamente, 0s equipamentos que possuem parafusos, porcas, rebites ou partes removiveis, a fim
de evitar que 0s mesmos caiam acidentalmente nos alimentos;

72, Proceder periodicamente a afericio das balancas que servem para a pesagem das refeicGes a serem servidas,
fornecendo codpia do certificado a CONTRATANTE;

73. Acrescentar uma margem de seguranca de 03 %(trés porcento} ao nimero de refeigdes servidas & granel;
74, Transportar os Hot Box até as dareas de servimento das Unidades da CONTRATANTE;
75. Atender as exigéncias dos Anexos ao Edital PE 31/2011 narte integranie deste instrumento;
CLAUSULA OITAVA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
A CONTRATANTE devera:

I Reservar-se do direito de a qualquer tempo, paralisar ou suspender ¢ fornecimento das
refeicbes, medianic pagamento Unico e exclusivo daquela(s) ja fornecida(s) e devidamente atestado pelo
Departamento competente;

IL. Realizar inspegdes periodicas, para a verificagiio do controle da qualidade dos géneros
alimenticios e das refei¢des fornecidas, em todas as etapas do referido processo, ou seja, no preparo, coccio,
distribuiciio, higienizagdo e transporte, bem como nas instalagdes, equipamentos, utensilios, matéria-prima ¢ mio-de-
obra especializada, ulilizando quando necessdrio, as instalacOes proprias para proceder as andlises pertinenles as
ocorréncias relatadas, emitindo relatorios desias inspegGes (Os custos dos testes laboratoriais ficardo por conta da

CONTRATADA);

ITL. Fazer inspecio, podendo exigir da CONTRATADA a comprovagio de compra dos
materiais através de notas fiscais;

I, Monitorar os pregos dos géneros alimenticios que integram os cardapios, através de
afericdo dos pregos praticados no mercado atacadista. Caso se verifique majoragio de precos, podera ser autorizada
pela CONTRATADA a substiivicio do produto por outro, de equivalente valor calorico e nutritivo. Tal monitoramento
se dara para verificacio dos custos em relacfio ao preco/refeiciio, podendo importar, inclusive, em diminuigdo do
referido preco

V. Proceder o recebimento das refeicdes, conferir as quantidades e peso e assinar nota de
entrega (nome legivel, matricula, data, hora e assinaiura);

V9L Recusar o lote de refeigbes fornecidas, quando forem constatadas quantidades ou
qualidade diferente daquelas pré-estabelecidas ou ma higiene nas condic@es de transporte, exigindo a substituicio
imediata das refeigdes;

VIL Fornecer a qualquer tempo e com a méxima presteza, mediante sclicitagio escrita da
CONTRATADA, ressalvado os casos de urgéncia, informagdes adicionais para dirimir diivida e orienta-lo em todos
05 casos omissos consiantes do presente ajuste;

VIIIL. Manter os entendimentos de servicos com a CONTRATADA, sempre por escrito,
ressalvados os cases determinados pela urgéncia das medidas, 0s quais deverdo ser confirmados por escrito, deniro de
48 (quarenia e oito) horas. a partir do contato verbal:

CLAUSULA NONA — DAS PENALIDADES
O ndo cumprimento das obrigagdes confratuais ensejara a aplicacao das seguintes sancdes, independentemente de outras

previstas em le1;

| — Adverténcia:

Il — Multa moratoria diaria de 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor total da nota de empenho, em c@ram -
na entrega do objeto, de acordo com os prazos estabelecidos no capitulo 4 do Edital, até o limite de 30% (tfinta por.cento),
cumulativa, at€ a sua regularizagdo, e recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias corridos, uma vez corunicada
oficialmente; C’ 9
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[1f — Multa compensatéria de 10% (dez por cenvo) sobre o vaior da nota de empenho, no caso de inexecugéo toial ou
parcial do objeto contratado, recolhida no prazo de 15 (quinze) dias corridos. contado da comunicacgfio oficial;

[ — Suspensao tempordria do direiio de licitar, de contraiar com a Administracdo e, se for ¢ caso. descredenciamento no
CLE/SEAP, pelo prazo de aié 02 (dois) anos, nos termos do art. 134 e incisos da Lei Estadual 13.608/2007 ou enquanto
perduram os motivos determinantes da punicéo.

[V - declaraco de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administraciio Pablica, apés segular processo
administrativo, onde fica garantido o direito a defesa e 0 exercicio do amplo contraditérie, conforme previsto nos Artigos
i6l e 162 da Lei Estadual 15.608/2007.

V — A administraco poderd descontar dos pagamentos a serem feitos a contratada o respectivo valor da multa, sem
prejuizo de prévia comunicacio.

V1 - As penalidades previstas nos incisos 1, [, [11 e 1V serdo aplicadas mediante processo administrativo, instaurado pela
autoridade competenie responsavel pela instauragfio e homologagio do certame, garantindo-se o contraditério e ampla
defesa ao interessado.

VIl —Nos casos de reincidéncia no descumprimento do prazo para entrega ¢ substituicio dos produtos contratados, podera
a Administraciio, apos as devidas notificagdes e aguardando o contraditério, rescindir o Contrato ¢ seguir a ordem
classificatoria do procedimento licitaiorio, sem prejuizo das demais sangdes aqui previstas.

Paragrafo Primeiro
As penalidades aqui previsias serfio aplicadas 8 CONTRATADA sem prejuizo a eventuzis indenizacdes por danos
causados aos comensais.

Parigrafo Segundo
A aplicagfio das sangdes previstas em razéo da pratica de falta gravissima, grave ou leve fica condicionada a existéneia
de dano real e efetivo, ndo bastando a constataciio da eventual potencialidade do dano.

Paragrafo Terceiro
As penalidades solicitadas serfio anotadas no Cadastro de Fornecedores do Estade do Parana, apontando-se, além da
pessoa juridica, o nome dos socios ou representantes que constarem no contrato social,

Paragrafo Quarto

A aplicacfo de penalidades ndo prejudica o direito da CONTRATANTE recorrer &s garantias contratuais, com o objetivo
de ressarcir-se dos prejuizos que lhe tenha causado, podendo ainda reter créditos decorrentes do contrato, ou promover a
cobranga judicial ou extrajudicial de eveniuais perdas e danos.

Paragrafo Quinto
As sangdes previstas acima admitein a defesa prévia, no prazo de 03 (cinco) dias Gteis, com excecio da pena de declaragiio
de inidoneidade, hipétese em que ¢ faculrada a defesa, no prazo de 10 (dez) dias da aberfura de vista,

CLAUSULA DECIMA - Dos Casos de Rescisiio

O inadimplemento, por parte da CONTRATADA, das clivsuias e condicdes estabelecidas neste contrato assegurara &
CONTRATANTE, nos termos da Se¢fio V, do Capitulo 11l da Lei n.° 8.666/1993 em sua atual redacio, combinado ao
Titulo IV — Capitulo 1 da Lei Estadual 15.608/2007, o direito de dé-lo por rescindido, mediante notificagio por escrito,
através de oficio entregue diretamentie ou por via postal, com prova de recebimento.

Pardgrafo Primeiro
Fica a critério do representante da CONTRATANTE declarar rescindido o contrato, nos termos do “came ” desta chausula
ou aplicar as multas de que trata a cldusula décima segunda deste contrato,

Parigrafo Segundo

Fica este contrato rescindido de pleno direito pela CONTRATANTE, independentemente de interpelaciio judicial ou
extrajudicial, em qualquer dos seguintes casos de inadimplemento por parte da CONTRATADA:

I« N&o cumprimento de clausulas contraluais, especificacdes e prazos.

II- Cometimento de iregularidade grave no cumprimento de clausulas coniratuais, especificag@es e prazos.

11- Atraso injustificado da entrega do bem licitado,

[V- Decretagiio de faléncia, pedido de concordata ou instauraciio de insolvéncia civil da CONTRATADA.

Paragrafo Tercciro

A rescisdio contratual também operar-se-d nos seguintes casos:

I - Razbes de interesse pablico, de alta relevéncia e amplo conhecimenio. justificadas e determinadds Pelamaxima
autoridade da esfera administrativa a que esia subordinada a CONTRATANTE, devidamente deﬂﬁzidas €M rocesso
administrativo regularmente instaurado. : } '

Il - Supressdo, unilateral por parte da Adminisiracio, dos quantitativos dos bens, acarretando modificacgo dq.vélér inicial
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do conirato, além do limite permitido no artigo 65, paragrafo 1°, da Lei 8.666/1993.
I - Atraso superior a 90 (noventa) dias dos pagamentos devidos pela Administragdo, decorrentes de servicos prestados,
salvo em caso de calamidade pablica, grave perturbacio da ordem interna ou guerra.

IV - Ocorréncia de caso fortuito ou forga maior, regularmente coimprovada, impeditiva da execugo do contrato.
- Descumprimentio do disposto no inciso V, do art. 27 da Lei n.° 8.666/1993, com redacfo dada pela Lei n.° 9.854, de
27 de outubro de 1.999.

Parigrafo Quarto

A rescisfo deste contrato podera ser:

I - Determinada por ato unilateral e escrito da CONTRATANTE nos casos enumerados neste termo contralual;

11 - Amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo da licitagdo, desde que haja conveniéncia para a

Administracdo;
1T - judicial, nos termos da legislacio processual. vigenie & época da rescis&o contratuat;

Paragrafo Quinto
Nos casos de rescisdo adminisérativa ou amigavel que iratam, respectivamente, os itens 12 1, do pardgrafo anterior, havera
precedéncia de autorizacio escrita e fundamentada da CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA ~ DO GESTOR
A CONTRATANTE, gerenciara o presente contraio através de sua nutricionista Juliana Schneider, cujo registro no CRN
€ n.° 1548 §" Regido.

PARAGRAFO UNICO - DO FISCAL
Fica nomeado(a) como Fiscal (a) desie Contrato o(a) Sr(a) Direior(a) do CENSE a quein cabera a ﬁscallzagao do fiel
cumprimento dos rermos acordados, conforme o artigo 118 da Lei n® 15.608/07.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DAS ALTERACOES
Aplicam-se a este contrato as disposices da Lei n® 8.666/93 e respectivas alteracfes, que regulamentam as licitagdes ¢
contratagdes promovidas pela Administragdo Piblica.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DO FORQO
Elegem as paries o foro da Cidade de Curitiba com rentincia expressa a qualquer outro por mais privilegiado que seja
para dirimir evenfuais pendéncias emergentes do presente insirumento contratual.

E, por estarem de acordo com o ajustado ¢ contratado, as partes, através de seus representantes, firmam o presente
contrato, em duas vias de igual teor e forma na presenga de duas tesiemunhas.

Curitiba, O(/ de FE (;fQi’O de 2013.

Fernanda Bernardi Viéira Richa
Secretaria de Estado da Familia ¢ Desenvolvimento Social

[ * -
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Representante da Empres:



Testemunhas;

ANEXO ! ~ Do Termo do Contrato

REQUISITOS DOS GENEROS E SERVICOS

1 A CONTRATADA devera estar de acordo com as normas previstas na ANVISA — Agéncia Nacional de

Vigilancia, conforme Lei Estadval n® $3.331-2001 / Decreto n® 3.7 1 de 05/06/2002; Lei Estadual n.® 13331 —=23/11/2001
- Codigo Sanitario do Estado do Parana;

2) Os alimentos deverfio estar acondicionados em recipientes adequados, que vedem tofalmente a penetragéo de
elemenios de qualquer naiureza e que manienham lemperaiura ideal para consumo, preservando a integridade/qualidade
do produio;

3} Qs géneros alimenticios serdo quantificados de forma a respeitar os limites minimos por refei¢do discriminada
o carddpio estabelecido;

4) Eteiuar, diariamente, apos o érmino das atividades, a sanitizaciio do ambiente, materiais e uiensilios {tampos
para preparagio, caixas para acondicionamento de géneros, equipamentos onde serfio processados os alimentos, etc), com
produtos santtizantes de comprovada eficiéncia, regisrado no orgéio oficial competente, fora das dependéncias das
unidades da CONTRATANTE:

3) Manter diariamente, as suas expensas e meios, ¢ em embalagens apropriadas, pelo prazo de 72 (setenta e duas)
horas, amostras idénticas as refeigSes completas servidas, para posieriores analises que se fizerem necessarias;

6} Quando houver necessidade de qualquer alteragio de componenies do carddpio, a CONTRATADA devera
solicitar autorizaciio @ CONTRATANTE, por escrite ¢ com a devida justificativa, utitizando formulario proprio, com
antecedéncia minima de 24 (vinte e quatre) horas, sendo que tal solicitagdo poderd ser ou ndo aceita apos analise da
nutricionista da CONTRATANTE. Caso seja aceita, a substituicio ocorrera por alimentos equivalentes;

7) Qualquer alteracio do carddpio somente podera ser efetivada na execugdio do contrato, medianie aprovaciio por
escrito da CONTRATANTE, ¢ desde que requerida pela licitante por escrito aré 48 (quarenta e oito) horas antes da
respectiva execucio;

8} Todo alimento fornecido deve ser entregue isenio de comaminag¢dio e¢/ou quaisquer elemenios estranhos a
preparagao;

9) Serd executado auto de constaiagdo com hora certa (documento que se lavra aponiando, oficialmente, qualquer
anormalidade ou infragdo na prestacio de servicos ou do produto final ne que se refere a assiduidade, a pontualidade;

higiene, a qualidade, a quantidade) quando se fizer necessdrio. Esse documento deverd ser preenchido.coifi epdsicio

sucinta do fato datado e assinade por téenico credenciado da CONTRATANTE, pelos funcionarios q/ue'pff)rcec?mm a
T
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~ verificagiio na condigdo de testemunhas e pela pessoa credenciada pela CONTRATADA. O representante da
- CONTRATADA devera apresentar justificativa motivada suméria escrita no ato da constatacéio do fato, implicando em
reconhecimento da responsabilidade da infragdo quando o representante da CONTRATADA nfo comparecer ou retardar
a lavratura do aute de constatagiio ou, ainda, comparecendo ndo apresentar no auto da constatacio dos fatos, justificacdo
motivada sumdria escrita ¢ niio proceder a assinatura do decumento, sera considerada a autuagiic apenas com a assinatura
do téenico representante da CONTRATANTE, juntamente com duas festemunhas do local;

10} O nimero de refeigdes por dia serd controlado/acompanhado pela Direcdo de local. com base na média da
frequéncia/dia e podera ser alterado com comunicagio em até 24 horas do hordrio de servimenio (excelo em situagdes
emergenciais}) ;

11) Os utensilios para 0 servimenio e a higienizacio destes, serfio de responsabilidade da CONTRATANTE;
i2) As sobras de alimentos ndo poderdo ser reaproveitadas posteriormente por se fratar de alimento transportado;
13) Os cardapios serfio elaborados pelas nutricionistas da CONTRATADA, e analisados e aprovados pela

nutricionista da CONTRATANTE, para a versdo final;

14} O hordrio da entrega das refeigdes deverd ser estritamente observado, nos termos da especificagfio anexa,
cabendo & unidade destinatdria rejeitar a entrega, caso ocorra fora do hordrio previsto, sem qualquer dnus a
CONTRATANTE;

13) A Unidade devera conferir a quantidade de alimento qua esid sendo recebida e, no caso de falta deste, deve
solicitar reposiciio imediata para a CONTRATADA;

16) A CONTRATADA devera respeitar o que determinam as Normas de Seguranga ¢ Higiene do Trabalho na
execucdo dos servicos, de acordo com as disposicdes pertinentes da Consolidagfio das Leis do Trabalho e com a orientacio
da CONTRATANTE;

17) Apresentar o5 resultados dos exames médicos dos seus empregados, até o inicio da prestaciio dos servigos (sendo
os cusios dos exames de responsabilidade da CONTRATADAY), incluindo:

Exames de sangue {Soro Lues);

Exame de fezes (parasitoldgico);

Exame de orofaringe;

Exames abreugrdficos.

18) Apresentar resufiados de oulros exames, quando solicitado pela CONTRATANTE, relacionados com o
diagnostico e profilaxia de doengas infecto-contagiosas, cujo custo sera de responsabilidade da CONTRATADA,;

19} A CONTRATANTE poderd recusar o lote de refei¢des fornecido, quando forem constatados qualidade ou
percapita diferentes dos pré-estabelecidos, ou ainda em virtude de ma higiene nas condicdes de transporte;

20) As refeiches servidas quentes {a granel), serfio acondicionadas em recipientes de inox rasos ¢ fundos, padrio
“uasironorm”, estes dentro de recipientes isotérmicos e que manlenham a temperatura de 60°C:

21) Os alimentos ndo poderdo permanecer dentro dos recipientes de distribuicio por tempo superior a 06 {seis) horas, a
contar do acondicionamento até o inicio do servimento, ou seja, nes horarios previstos - Anexo -,
As preparacdes scrvidas frias (saladas ¢ sobremesas): serdo acondicionadas em embalagens préprias
para a disiribuicdo que manienham a temperaiura ideal para o consumo {temperatura maxima 10°),
As frutas “in natura” a serem servidas, deverdo estar integras, higienizadas, em perfeitas condi¢des
para consuma, em embalagens plasticas devidamente fechadas.
[}
5 lanches deverdio ser acondicionados em recipientes apropriados que garantam a temperatura de
seguranca, a qualidade e a distribuiciio adequada destes.
A CONTRATADA devera acrescentar uma margem de seguranga de 3% (irés por cento) ao namero de
refeicdes servidas a granel, solicitadas conforme item 20.
Deverdio ser identificados todos os containers e recipientes com ¢ nome do local de enirega, o produto
que coniém e a quantidade em quilograma ou unidades.
Os temperos ¢ ervas serfio os usuais, evitando os seus excessos. Sera veiado o emprego de qualquer
aditivo para facilitar a cocgdio, textura ou realcar o sabor de alimentos, /_\

22) O transporte da alimentacio deverd ser realizado em carros isotérmicos, com separagio f(lt'al enire.0’compartimento
do condutor e ajudante e o compartimento de carga, em condicdes adequadas de higiene, apresentando-se este tltimo,



fimpo sem odores, isente de frestas ou buracos, sem a menor incidéncia da presenca de insetos, roedores, umidade ou
outros materiais esiranhos que possam comprometer as embalagens das refei¢des, café da manha e lanche, sendo que, os
funcionarios (condutor e ajudante), deverdo apresentar-se devidamente uniformizados. Compete & CONTRATADA
proceder a entrega dos containers alé o interior da Unidade:

23} E vedado o transporie de pessoas no mesmo compartimento utilizado para o transporte de alimentos, cabendo
CONTRATANTE, recusar o lote de refeicdes, quando isto for constatado ou se houver ma higiene nas condictes de

transporte;

24) Proceder, as suas expensas ¢ meios, a higienizagdo dos coni€ineres (sem residuos de qualquer espécie), a limpeza
seral dos equipamentos, materiais, utensilios e area de preparacéo das refeicdes, de forma continua, eficiente e completa,
utilizando-se de produtes quimicos de boa qualidade e especificos, que fenham registro no dredo oficiat competente,
sendo proibide o uso de escovas de metal, 13s de aco e outros materiais abrasivos que soltem particuias;

26) Administrar 0s servigos ao seu encargo de maneira eficiente, objetivando total higiene, seguranga fisica,
qualidade e rapidez no fornecimento das refeicdes, café da manhd e lanche, maniendo um responsavel téenico a disposicio
da CONTRATANTE para atendimento de eventuais ocorréncias, bem como, o nfimero de nutricionisias habilitadas dentro
dos pardmetros minimos especificados na Instiucio Normativa n® 048/99 do CRN - 3* Regifo.

27y Fornecer quando solicitado, pela CONTRATANTE, elementos necessarios 4 avaliacio dos servicos, bem como, dados
estatisticos e demonstrativos de custos;

28) Apresentar sempre que solicitado, documentos que comprovein a origem dos produtos, bem como, amostra de
aualquer género e material a serem usados na execugfo dos servigos e também programa de andlise de perigos e pontos
criticos de controle a serem cumpridos, a fim de garantir a inccuidade sanitaria dos alimentos;

29) Proceder trimestralmente a dedetizagiio ¢ a desratizacdo de todas as dependéncias da empresa, fornecendo a
CONTRATANTE, comprovanie da execugfio dos servigos, de acordo com as normas estabelecidas pela Vigilancia
Sanitdria;

30} Manter contato com & CONTRATANTE, sempre por escrito, ressalvados os entendimenios verbais determinados pela
urgéncia na execugio dos servicos, que deverio sempre ser confirmados por escrito, dentro de 48 (quarenta e oito) horas;

31) Responsabilizar-se por quaisquer daros causados por si, seus empregados e fornecedores & CONTRATANTE ou a
terceiros, isentando a CONTRATANTE de toda e gualguer reclamagiio que possa surgir, efetuando ressarcimento pelos
prejuizos causados, incluindo-se nas hipdteses deste item, os danos decorrentes da destruicfo totat ou parcial do prédio;

32) Responsabilizar-se por todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, seguros de acidentes, comerciais ou
quaisquer outros encargos previstos em lei, resultantes do contrato, sendo gue a inadimpléncia relativa aos encargos
referidos, ndo transfere 8 CONTRATANTE, responsabilidade de seu pagamento, nem podera onerar o objeto do contrato;

33)A supervisio dos servigos ¢ da qualidade da alimentacio servida fica sob responsabilidade da CONTRATANTE,
através de profissional do servico de nutriciio ou devidamente credenciado;

34)Aceitar que representantes da CONTRATANTE procedam o acompanhamento, controle, fiscalizaciio e avaliacio dos
servicos prestados;

33)A CONTRATADA fica obrigada a garantir a cobertura {otal de atendimenio médice-hospitalar e medicamentos, no
caso de intoxicacio ou qualguer ou outro dano a saude dos comensais:

36)Todas as preparagbes que constituem o cardapio do almogo e jantar devem ser acondicionadas em containeres do tipo
hot box para serem encaminhadas & Unidade da CONTRATANTE em quesifo;

37)Fornecer aos seus funciondrios encarregados do pré-preparo, preparo e iransporte da alimentagio, uniforme composto
de: jaleco, touca e rede para prote¢do dos cabelos e luvas descanaveis, calcado fechado, com o devido asseio, conforme
exigéncias das Normas da Vigitancia Sanitaria;

38)Promover o treinamento do pessoal referido no item anterior, visando medidas de higiene ¢ seguran¢a para garantia
da qualidade da disiribuicio dos alimentos; /,/»"“""
39)Acondicionar os resios de afimentos em recipientes exclusivos para este fim, imediatamente-dpos o térmipo das
o ) . . o . _ Lo o
refeicdes, para serem removidos pela CONTRATADA, diariamente, procedendo a separacfo do lixo.cfednico e
inorgénico, removendo para fora do local de servimento. \



ANEXQ do Termo de Contrato

CARACTERISTICAS DA CLIENTELA £ CARDAPIO

1. A clieniela atendida € basicamente comiposta de adolescentes na faixa etdria de 12 a 21 anos, sendo que em sua
maioria sdo usudrios de substdncias psicoativas o que aumenta consideraveimente a ansiedade e consequentemente, 0
apetite.

2. s educandos podem repetir a alimentacao, caso sintam necessidade.

3. O namero de atendimentos varia conforme a época o ano (sazonal). Dependendo da necessidade, os atendimentos

sao [eitos além da capacidade oficial do equipamento. Neste momenio, a média de atendimentos informado é: ... cafés da
manhi, ..almocos, e ... no jantar;

4. Tipo de alimentacéo prevista,

Café da manha: (café com leite ou

achocolatado + pfio com recheio — margarina + monadela, queijo mussareta ou apresuntado, doce ou geléia, maionese
industrial)

Almogo: (arroz, feijdo, carne, complemento e 02 saladas {uma crua outra cozida) + sobremesa fruta ou doce em unidade
ou tipo caseiro em creme, sagy gelatina, pudim, canjica, arroz doce);

Jantar: {(arroz + feijfio, carne, complemento e 02 saiadas - sobremesa fruta ou doce conforme descricdo acima).

3 Manter o padrdo de carnes consumidas, com a inclusdo de peixe no minimo uma vez ag més,

6 Oferecer duas saladas por dia, sendo sempre uma salada folhosa e a outra cozida ou crua.

7. Como sobremesa oferecer fiutas de época, alternadas com algumas sobremesas doces de preparo simples
(gelatina, pudim, sagu, erc.),

8 Oferecer os tipos de feijio de maneira alternada: preto e carioca, desde que haja aceliacéo.

9. Monitorar a aceitabilidade das preparagoes, a fim de efetuar ajustes posteriores, caso necessario.
10. Manter a caracteristica do servigo atual, onde as repetiches sdo permitidas..
it Fornecer alimentagiio especial (diabéticos, hipertensos, eic.)

Utilizar temperos e ingredientes tais como: g2érmen de trigo, orégano, manjeri¢do, cheiro verde (salsmha e cebo[m}n)
cebola, alho, (farelo de trigo ou fibra de trigo), aveia, canela em pé, horteld e gengibre.

ot



PROTOCOLO: 313083502
me= TO: SEP ~ Fomes o .Jn_._:._.-_ confraagdo de sorviges ¢
d 1oforadtica, agdes &

assocxiy
PFarand

DEAMEQUIPEL, em 0602201
RS 120,00 - BESER2013

GOVERND DO ESTADO DO PARANA
SECRETARIA DEE: _\r_v: =>>Ua=7 STRACACHLE DA

DEPARTAMENTO I RACAQ IHE MATERIAL - DEAM

E. :—.W.—..-.D‘—u.w AlA -SREP

do empeesa especializada wo

fomecimeno de refeigdes n, mogo ¢ jasar) didrins

- WWW CampaspaRnna pr ey b

SEAMDEAMEQUIRRY, om 06:0272015
R$ 96,00 - 04532013

BO NG BARANA
::::;:,:z? RACAO E DA

AUIPEA, em 0670272013
Ft§ 120,00 - 645742013

2 60 e g estadoa e vies e ,a?s s
ssidates & SEDS, pels :

Secreraria de Estado da Famibia ¢ Desenvol
R TZ.00 - BO42/2012

CONTRATC 1142012

PROTOCO.396.556-1

OBIET: Fomecimento de refeigdes promes'CENSE Unniarama
VALOR: RS 53782272

CONTRATADA: Fmpresa A, n.pﬁmw o & Casa

DOTAL A0 ORCAMENTARIA. 5502 08743
VIGENCIA. ~ 060213 sam.aL.m.n

PROTOCO
OBIETO:
VALOR: 1t u.u,» 36

RS 22,00 - 86222013

::.;n. RGO
Il

1AL — GRO0M13 2 05402,

Curuiba, oﬁ:o.&ca

R$ 72,00 - BEBS/2013

CONTRATO 13472012

PROTOCOEL 3836285

ORJETO; Exec sefora g CenseCusinha
VALOR: RS 1.515.000,00
CONTRATADA. LIG Construgdes
IXITAC, aO 1 _xr bZT!_u_-.»—w_\» I560. Oma,— :ﬂﬁ 22 Voubrica 33903912 fonte 131

Cluritiba, o!ow.;ol

VunEE.: mn isrado - SEDS
RS 72,00 - 00012013

GBIETO Cont
repat o, wo O

de RE 316 a0a.0s (0
¢ queatro re i
Juigam

o Parceer
Licilacho o

v} de aconto ¢
LEx

i Secretaria de

da Bducagdo,
Paignudie 46 de fevercire da 2013

Lenir Zanette Fermn

RS 144,00 - 902472042

SECRETARIADE E!

GROUPC ADMIN|

EXTRATO BE

COMTRATANTE: Sectctaria de F:

BO DA EDUCAGAO




