PARANA

GOVERNO DO ESTADO

Secretaria da Familia
e Desenvolvimento Social

CONTRATO DE SERVIGO DE FORNECIMENTO DE
REFEICOES AO CENTRO DE SOCIOEDUCACAO DE
SANTO ANTONIO DA PLATINA N° 113/2012 QUE ENTRE
Si CELEBRAM O ESTADO DO PARANA, POR
INTERMEDIO DA SECRETARIA DE ESTADO DA
FAMILIA E DESENVOLVIMETO SOCIAL - SEDS, E A
EMPRESA NEVES & BIANCH) LTDA ME

Ao dia 18 de dezembro do ano de dois mil e doze, presente instrumento particular, presentes
de um lado o Estado do Parana, por sua Secretaria de Estado da Familia e
Desenvolvimento Social, inscrita no CNPJ/MF sob n° 09.088.839/0001-06, com sede na Rua
Jacy Loureiro de Campos, s/n® Paldcio das Araucérias, Centro Civico, CEP: 80.530-915,
Curitiba, Parana, neste ato representada pela sua Secretéria, Fernanda Bernardi Vieira Richa
doravante denominado CONTRATANTE, e de outro lado a empresa NEVES & BIANCHI
LTDA, inscrito no CNPJ sob n®00.529.886/0001-65 , com sede na Rua José Bonifacio n.?
258 , CEP 86.430-000 Cidade de Santo Antdnio da Platina- Parana, neste ato representado por
Luis Carlos Bianchi , RG n® 6.260.466-2 doravante denominada CONTRATADA, tendo em
vista o contido no Processo n® 11.496.556-1, referente ac Pregio Eletrénico n? 331/2012,
resolveram e acordaram firmar o presente contrato, obedecidas as condigtes da Lei n?
8.666/93, na Lei n? 15.608/07, e mediante as clausulas e condigdes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente instrumento tem por objeto o fornecimento de refeicdes prontas (café da manha,
almogo, lanche da tarde e jantar), tipo marmitex, para os adolescentes atendidos pelo Centro
de Socioeducacdo de Santo Antbénio da Platina, bem como funcionarios em Regime de
Trabalho em Turnos (por forca do Dec. 2.471/2004), pertencentes a Secretaria de Estado da
Familia e Desenvolvimento Social, conforme descritivos técnicos constantes no Anexo | deste
Edital, com entrega parcelada e para um periodo de 12 (doze} meses, de forma a atender a
demanda da  Secretaria de Estado da Familia e Desenvolvimento Social, conforme
especifica¢bes contidas no Edital de Pregéo Eleirénico n® 31/20172.

CLAUSULA SEGUNDA - DO VALOR E DA DOTACAO ORCAMENTARIA

Paragrafo Primeiro - Pelo fornecimento da alimentacdo a CONTRATADA recebetd o valor .

mensal de até R$ 28.656,71 perfazendo o valor global de até R$ 343.880,52 confméne valgrpé

unitarios indicados abaixo: P

° Café da manhé - Valor Unitario R$ 3,00
. Almogo - Valor Unitério R$ 7,03 s
° Lanche da tarde - Valor Unitario R$ 3,20

. Jantar - Valor Unitéaric R$ 7,03.
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Paragrafo Segundo - As despesas do presente contrato para o exercicio de 2012 correrio
através da seguinte dotagdo orcamentdria: 5502.08243174.214 - Gestdo do Sistema
Socioeducativo e da protegdo & Crianga e ao Adolescente, na rubrica orcamentaria
3390.39.18 (Fornecimento de Alimentacgao), Fonte de Recurso 100.

CLAUSULA TERCEIRA - DA FORMA DE PAGAMENTO.

O pagamento sera efetuado de conformidade com o artigo 40, inciso XIV, letra “a” da Lei
8.666/93, no Banco Banco do Brasil Agéncia 0426-x, conta corrente 18.669-4, apds a
prestacao dos servicos.

Paragrafo Primeiro
As notas fiscais e faturas deveréo ser apresentadas em moeda corrente nacional.

Paragrafo Segundo
Néao sera efetuado pagamento da parcela para a CONTRATADA caso seja penalizada, sem que
a mesma tenha recolhido a multa aplicada.

Paragrafo Terceiro

A CONTRATADA deverd apresentar, como condicido para recebimento de cada parcela
contratual faturada a rela¢do de todos 0s empregados envolvidos no objeto ora contratado,
com as seguintes cépias autenticadas:

» Certiddo negativa de Débitos perante o Instituto Nacional de Seguridade Social - INSS,
referente ao més imediatamente anterior:

« Cdpias autenticadas das guias de recolhimento da cantribuicdo previdenciaria devidamente
gquitadas;

» Copias autenticadas das guias de recolhimento do FGTS, devidamente quitadas e relagdo de
empregados - RE. envolvidos na execugéo do objeto contratado;

« Copias autenticadas das folhas de salario dos empregados envolvidos na execug¢do do objeto
contratual;

 Declaragdo do empregador, ou do responsével pela gestio ou direcao da empresa, dando
conta da regular quitacdo de todos os direitos sociais trabalhistas de seus empregados.

» Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT, conforme Lei n° 12.440 de 07 de julho de
2011,

Paragrafo Quarto

Para o recebimento de cada parcela contratual a CONTRATADA deverd vir acompanhada da
Nota Fiscal devidamente atestada, que comprova que o que foi realizado /ou fornecido. A Nota
Fiscal devera ser emitida em nome da secretaria de Fstado da Familia e Desenvolvimento
Social ~ SEDS, CNPJ/MF n.2 09.088.839/0001-06, juntamente com as certiddes de
regularidade fiscal junto a Fazendas Federal, Estadual e Municipal do domicilio da Empresa,
INSS e FGTS, conforme estabelecido na Resolugdo Conjunta PGE/SEFA de n.2 002/2007, e
ainda artigo 99, inciso XIV da Lei Estadual n.2 15.608/07 e artigo 53, inciso XII da Lei Federal
8.666/93,

Paragrafo Quinto

Caso a fatura apresentada ndo venha acompanhada de Nota Fiscal ou esta apresente
incorregdes em seu preenchimento, esta deverd ser imediatamente devolvida para ratificagio,
contando-se novo prazo para pagamento a partir de sua reapresentacao.

CLAUSULA QUARTA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, a partir da publicacdo do extrato do
termo contratual, podendo ser prorrogado se acordes as partes e de acordo com a legislacéao
vigente.

CLAUSULA QUINTA - DA GARANTIA

Por ocasiéo da assinatura do presente contrato, a CONTRATADA depositou, a titulo, (f:_,au.(;é‘o”
& como garaniia de cumprimento de suas obrigagdes contratuais, a impoltancia
correspondente a 5% (cinco por cenio) do valor do contrato, conforme apolice seg{;r’o garantia
n.? 03330% do Banco A0 /L6 vaazns datado de _ @801 (13, g
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Paragrafo Primeiro
No caso de garantia na modalidade "Seguro-Garantia”, esta devera ter validade por 12 meses.

Paragrafo Segundo
As garantias, em quaisquer das modalidades referidas nesta Cldusula, deverao ser recolhidas
junto a CONTRATANTE.

Paragrafo Terceiro
A CONTRATADA, para a assinatura do contrato, deverd apresentar a respectiva Guia de
Recolhimento.

Paragrafo Quarto

Caso seja prorrogado o prazo do contrato, deverd ser apresentada nova garantia, nas mesmas
modalidades do art. 56 da Lei 8.666/93, no mesmo percentual previsto nesta Clausula,
objetivando assegurar o novo prazo contratual.

CLAUSULA SEXTA -~ DO REAJUSTE DE PRECOS

Os pregos acordados poderdo ser alterados, depois de decorridos 12 (doze) meses por
reajuste, repactuac¢do ou revisao, a fim de assegurar o equilibrio econémico-financeiro do
contrato, nos termos da Lei n? 10.192/01, Acoérdao TCU n® 1563/2004 - Plenério e artigo 65,
da Lei 8.666/93.

Paragrafo Primeiro

Sera admitida a repactuacdo desde que observado o interregno minimo de um ano, com a
demonstracdo analitica da variagdo dos componentes dos custos do contrato, devidamente
Justificada, através da planilha prevista no orcamento basico ¢ proposta, onde conste inserida
mé&o de obra e demais insumos inerentes a atividade CONTRATADA.

Paragrafo Segundo

No caso da primeira repactuagéo, o prazo minime de um ano, conta-se a partir da
apresentacao da proposta ou da data do orgamento a ¢ue a proposta se referir, sendo que,
nessa ultima hipdtese, considera-se como data do orcamento a data do acordo, convencio,
dissidio coletivo de trabalho ou equivalente que, estipular o saldrio vigente a época da
apresentacao da proposta, vedada a inclusdo por ocasido da repactuacéo, de antecipagbes e
de beneficios ndo previstos originariamente.

Paragrafo Terceiro

A CONTRATADA devera requerer a repactuagio a partir da data do novo acordo, convencao,
dissidio coletivo de trabalho ou equivalente, até a data da prorrogacio do contrato sob pena
de preclusdo do direito.

Paragrafo Quarto
No caso das repactuagdes subsequentes a primeira repactuacio, o prazo minimo de um ano
conta-se a partir da data da Gltima repactuacgéio.

Paragrafo Quinto

A primeira repactuacao podera contemplar todos os componentes de custo do contrato que
tenham sofrido variacao, desde que haja demonstragao analitica dessa variacio devidamente
justificada pela CONTRATADA.

Paragrafe Sexto

Este contrato podera ser alterado na ocorréncia de qualquer das hipéteses previstas no art.
65 da Lei n.? 8.666/1993 e alteracdes.

CLAUSULA SETIMA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

A CONTRATADA se compromete a:

1. Apresentar a ficha técnica dos produtos destinados & alimentacéo dos adolescentes;

2. Assumir integral e exclusivamente toda a responsabilidade no que diz respeitt s

obrigacbes fiscais, trabalhistas, previdencidrias e todos os demais e/r;eai*gos }que




porventura venham & incidir sobre o objeto deste Pregao Eletrénico;

3. Entregar as refeigdes (café da manh4, almoco, lanche da tarde e jantar) de acordo com
as quantidades e horérios de entrega solicitados pela CONTRATANTE, livre de quaisquer
outros encargos, sejam fretes, carretos, taxa de descargas ou embalagens, presentes as
Notas Fiscais correspondentes:

4. Fornecer diariamente (de segunda-feira a domingo, inclusive feriados) as refeicoes
(café da manha, almoco, lanche da tarde e jantar);

5. Encaminhar cardédpio & Nutricionista da CONTRATANTE até o dia 15 do més anterior &
sua execugao. A mesma poderd apresentar sugestdes de modificagdes, se houver, e
encaminhard as alteragées a CONTRATADA, por escrito, em até 05 dias teis do
recebimento do cardapio. Este tipo de pedido de alteracéo cabe apenas a nutricionista da
CONTRATANTE.

6. Encaminhar a direcdo do CENSE (para conhecimento) até o dia 25 do més anterior, o
cardapio a ser executado no més, elaborado por nutricionista responsével técnica com
registro vigente no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN);

7. Informar a direcéo do CENSE e & Nutricionista da CONTRATANTE, por escrito com no
minimo 24 horas de antecedéncia, qualquer alteracdo no cardapio previsto;

8. Arcar com todas as despesas, em caso de nio aceitagéo/aceitabilidade das refeicoes
(café da manha, almogo, lanche da tarde e Jantar) por estar (em) em desacordo com as
especificacdes previstas em edital e providenciar a reposicdo entrega das refeicdes, em
quantidade e qualidade suficientes, no prazo de até 01 hora do hordrio de entrega das
refeigfes rejeitadas;

9. Manter um responsdvel técnico pela alimentacdo servida, a disposicdo da
CONTRATANTE, para eventuais ocorréncias, inclusive nos finais de semana e feriados:

10. Garantir a cobertura total de atendimento meédico-hospitalar, medicamentos no caso
de surto alimentar, intoxicagdes ou qualquer outro dano & saude dos comensais desde que
comprovada a sua responsabilidade sem énus para a CONTRATANTE;

11. Garantir a cobertura total de andlises laboratoriais das amostras armazenadas de
alimentos nos casos de surto alimentar, intoxicagdes ou qualquer outro dano a sadde dos
comensais sem énus para a CONTRATANTE;

12. Responsabilizar-se pelos produtos a serem empregados e todos o0s custos de sua
aquisi¢do, transporte, armazenamento o utilizagdo bem como a contratacdo, as suas
expensas, da mao-de-obra necesséria & execucao dos servicos;

13. Possuir vinculo empregaticio exclusivamente com as pessoas que venham a executar
0s servicos, sendo esta titular responsavel pelos direitos, obrigacgdes e agdes decorrentes,
pagamentos dos salarios e demais vantagens, recolhimento de todas as obrigacodes sociais
e tributos pertinentes, indenizacio por quaisquer acidentes de que seus empregados
possam ser vitimas, quando em servico, na forma expressa e considerada nos artigos 3% e
6¢ do Regulamento de Seguro de Acidentes de Trabalhos;

14. Indicar um responsavel para manter todos os eniendimentos que se fizerem
necessarios com a CONTRATANTE, no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados da
assinatura do contrato, caso tenha sua sede em outro municipio e para perfeita execucéo
dos servigos;

15. Fornecer em perfeito estado de conservagao os equipamentos préprios/p,a._ 0

transporte das refei¢des - hotboxes - (café da manha, almogo, lanche da tarde-€ jantay) ... ..

. - . R - . . . T g
ate o local, garrafas térmicas, containers e cubas inox, sacos plasticos atéxicss &ga-l’adah,
embalagens apropriadas para p&es, recipientes para acondicionamento e trdnsporie em
geral e utensilios para o servimento;



16. Promover a manutencéo do balcdo térmico, quando a estrutura fisica do Centro de
Sécioeducacdo permitir este tipo de servimento, visando a manutengaoe da temperatura
adequada durante a periodo de distribuicao.

17. Responsabilizar-se pelo recolhimento, de acordo com a legislacéo vigente, das sobras
limpas de alimentos e embalagens tipo marmitex utilizadas.
(aqui falamos de sobra “limpa”, ndo de lixo)

18. Possuir cozinha situada em local no qual a distincia nao inviabilize o
fornecimento, sob pena de ndo ser concretizada a contratacido (conforme declaracao
alinea “e” do item 07 da habilitacéo).

19. Apresentar dentro de prazo determinado pela CONTRATANTE, acio corretiva e
preventiva implementada para eliminar a(s) causa(s) da ndo conformidade, sem que
represente 6nus para a CONTRATANTE, sem prejuizo das penalidades a que ficar sujeita.
Tendo sido verificado qualquer néo conformidade no atendimente, por meio de notificacéo
por escrito através de formulario préprio da CONTRATANTE;

20. Aplicar o MBPF (Manual de Boas Praticas de Fabricacido), seguindo os preceitos da
RDC 216/2004 em todos os processos, mantendo registros de controle de producio,
monitoramento de processos e fluxos, monitoramento de produto, controle de produtos
nao conformes e a rastreabilidade do produto, visando monitoramento da qualidade total
dos produtos/servigos prestados. Manté-lo em local visivel no local de preparo das
refeicOes e disponivel para consulta por parte da CONTRATANTE a qualguer tempo.

21. Responsabilizar-se pela temperatura minima de entrega (60 c) ¢ pela qualidade fisico-
quimica e sanitéria da alimentacao fornecida;

22. Proceder a devida reposicdo sem prejuizo 8 CONTRATANTE, caso ocorra atrasos ou
outros prejuizos pelo nimero de atendentes, dadas especificidades possiveis de cada
Unidade;

23. Ressarcir o mais breve possivel, sobre todos os danos causados ao local por utilizacio
indevida de equipamentos, utensilios, ou mesmo descuide de funcionarios da
CONTRATADA,;

24. Fornecer todo material de limpeza necessdrio para higienizacdo do local de
servimento, sem dnus para a CONTRATANTE;

25. Fornecer materiais novos para o inicio do atendimento, conforme relacéo a seguir e,
quando necessario, fazer a renovacao total destes materiais:

- Bandejas plasticas para distribuigdo do lanche, para transporte de frutas, caixas
plasticas para pédes e caixas hotbox : troca a cada 01 (um) ano ou antes se houver
necessidade.

- Utensilios de inox, tais como: talheres conchas, escumadeiras, colheres grandes,
pratos para almogo, se for o caso, cubas com tampa (parte interna do hot box) : troca a
cada 3 anos ou antes se houver necessidade.

- Garrafas térmicas: troca anual ou antes se houver necessidade. As garrafas para café
deverdo ser de cor diferenciada, por exemplo cor azul, diferente das destinadas para
produtos lacteos , exemplo vermelha.

- Situacdes néo citadas aqui deverdo ser consideradas de maneira que a integridade de
cada material preserve a facilidade de higienizacio e a sua finalidade fim sem o
comprometimento da prestacao de servigos.

26. Toda matéria-prima (géneros), condimentos ou quaisquer outros componentes
utilizados na elaboragéo das refei¢cdes (café da manhé, almoco, lanche da tarde e jantar},
bem como de seus acompanhamentos e complementos, deverido ser obrigatoriamense de
primeira qualidade e estar em perfeitas condicdes de conservagé/@,/ higieng_e
apresentacao, conforme dispoe a ANVISA e a Tabela de Referéncia Nutricional e
demais anexos especificados em Edital; - /
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27. Quantificar os géneros alimenticios as preparacdes constantes no cardépio;

28. Proibir o transporte de pessoas em veiculos, no mesmo compartimento utilizado para
transporte de alimentos;

29. Realizar e se responsabilizar pelo transporte das reifeigdes {café da manhd, almocgo,
lanche da tarde e jantar) em carros isotérmicos, em condi¢des adequadas de higiene, com
funcionarios devidamente uniformizados;

30. Acondicionar as refeigbes servidas quentes em recipientes de inox rasos e fundos,
estes dentro de recipientes isotérmicos e que mantenham a temperatura de 60%C para
alimentos quentes e até 10°C para alimentos frios. Os alimentos nio poderdo permanecer
nos recipientes de distribuicdo por tempo superior a 6 (seis) horas, a contar do
acondicionamento até o inicio do servimento, ou seja, nos horarios estabelecidos pela
CONTRATANTE;

31. Efetuar, diariamente, apos o término das atividades, a sanitizacdo do ambiente,
matérias e utensilios (tampos para preparagdo, caixas para acondicionamento de géneros,
equipamentos onde sdo processados os alimentos etc.)., com produtos sanitizantes de
comprovada eficiéncia, registrado no 6rgéo oficial competente, fora das dependéncias da
Unidade;

32.Manter diariamente na empresa e na Unidade, as suas expensas e meios, e em
embalagens apropriadas, pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, amostras sob
refrigeracéo (tanto no local de producdo quanio no local de distribuicdo) idénticas as
refeigOes completas servidas, para posteriores analises que se fizerem necessarias;

33. Respeitar o horério de entrega da alimentacéo, conforme segue:

* Café manhd = Hordrio de entrega na Unidade (média): Entre 05:30 e 07:00h

* Almog¢o =Horério de entrega na Unidade (média): Entre 10:30 e 11:30h
*Lanche da Tarde = Horario de entrega na Unidade: Entre 14:00 e 15:30h

* Caso os pédes e pereciveis, quando houver, sejam acondicionados em embalagens
proprias, sob refrigeragdo, e no caso de nio haver necessidade de reaquecimento (leite),
os lanches da tarde poderdo ser entregues junto a entrega do almoco.

* Jantar = Horario de entrega na Unidade (média): Entre 17:30 e 18:30h

34. Efetuar qualquer alterac&o do carddpio somente mediante aprovagao por escrito pela
CONTRATANTE, através de comunicagéo a Nutricionista da CONTRATANTE e a Direcéao
do Cense, desde que informada pela CONTRATADA também por escrito em até 24 (vinte
e quatro) horas antes da respeciiva execucio;

35. Eniregar os alimentos isentos de contaminacio e/ou guaisquer elementos estranhos &
preparagao;

36. Distribuir as refei¢des em embalagens individuais descartaveis observados o tamanho,
peso, variedade e qualidade estipulados na Tabela de Referéncia Nutricional - Edital
PE 31/2012;

37. Entregar as refei¢des (café da manha, almoco, lanche da tarde e jantar) nos enderecos
estipulados em Edital.

38. Observar estritamente o horario de enirega das refeigbes, cabende” & Unidade-

destinataria rejeitar a entrega, caso ocorra fora do hordrio previsto, sem qualque‘péﬁ’gﬂs a
CONTRATANTE; \ / /
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39. Devera respeitar o que determinam as Normas de Seguranca e Higiene do Tr@balho
na execucao dos servicos, de acordo com as disposi¢des pertinentes da Consolidacio das
Leis do Trabalho e com a orientacdo da CONTRATANTE;

40. Apresentar, quando solicitado pela CONTRATANTE outros exames relacionados com o
diagnostico e profilaxia de doengas infecto-contagiosas, cujo custo serd de exclusiva
responsabilidade da CONTRATADA;

41. Devera apresentar, sempre que solicitado pela CONTRATANTE, documentos que
comprovem a origem dos produtos, bem como amostra de gualquer género e material a
ser aplicado na execu¢ao dos servigos;

42. Devera permitir a entrada da Nufricionista da CONTRATANTE na cozinha da
CONTRATADA a qualquer tempo e sem aviso prévio;

43. Administrar os servigos a seu cargo de maneira eficiente, objetivando total higiene,
seguranca fisica, gqualidade e rapidez no fornecimento, mantendo um responsavel técnico
Nutricionista a disposicdo da CONTRATANTE para atendimento a eventuais ocorréncias
bem como o niimero de nutricionistas habilitadas e necessarias ao perfeito atendimento e
execucdao dos servigos contratados;

44. Fornecer, quando solicitado pela CONTRATANTE, elementos necessarios a avaliagao
dos servigos, bem como dados estatisticos e demonstrativos de custos;

45. Apresentar, sempre que solicitado, documentos que comprovem a origem dos
produtos, bem como amostra de qualquer género e material a ser usado na execugao dos
servicos, € também programa de andlise de perigos e pontos criticos de controle a ser
cumprido, a fim de garantir a inocuidade sanitéria dos alimentos;

46. Proceder, trimestralmente, & dedetizacio e a desratizacao de todas as dependéncias
da empresa e cozinhas, fornecendo a CONTRATANTE comprovante da execugdo dos
servicos sempre que solicitado;

47, Manter contato com a CONTRATANTE sempre por escrito, ressalvados os
entendimentos verbais determinados pela urgéncia na execugdo dos servicos, que
deverao sempre ser confirmados por escrito, dentro de 24 (vinte e quatro) horas, a partir
do contato verbal;

48. Responsabilizar-se por quaisquer danos causados por si, seus empregados e
fornecedores a CONTRATANTE ou a terceiros, isentando a CONTRATANTE de toda e
qualquer reclama¢do que possa surgir, efetuando o ressarcimento pelos prejuizos
causados, incluem-se nas hipoteses deste item os danos decorrentes da destruicao total
ou parcial do prédio;

49. Responsabilizar-se por todos os encargos trabalhistas, previdenciarias, fiscais,
seguros de acidentes, comerciais, ou quaisquer outros encargos previstos em lei,
resultantes do contrato, sendo que a inadimpléncia com referéncia aos encargos
referidos, nédo transfere a CONTRATANTE responsabilidade de seu pagamento, ressalvada
a hipotese prevista no Artigo 42 da Lei n? 9.032 de 28/04/ 1995, que alterou os paragrafos
1% e 2% do Artigo 31 da Lei n? 8.666 de 21/06/1993 e altera¢des, nem poderd onerar o
objeto do contrato;

50. Fornecer os pdes ja com recheio conforme cardapio (ex: doce, margarina,etc) no local
de distribuigdo, para melhor garantir per capita estabelecido e temperatura adequada
(refrigerados até 102C e quentes acima de 609C), com o devido asseio;

51. Fornecer aos seus funcionarios encar egaios, da
producéo da alimentagdo uniforme composto de: Jjaleco branco, touca para‘protecio dos

cabelos e luvas descartédveis, calcado fechado, com o devido asseio, e amida forneg_erw»po'"'

Cense toucas descartdveis sempre que solicitado, visando a distribuigao\ higieriica das
refeicoes entre os alojamentos;
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52. Promover o treinamenio (na contratacao e semestralmente) do pessoal referido no
item anterior, visando medidas de higiene e seguranga para garantia da qualidade da
distribuigao dos alimentos;

53. Substituir imediatamente a preparacédo recusada pela CONTRATANTE e quando nédo
for possivel, por uma preparacgio similar no aspecto nutricional e aceitabilidade;

54.Submeter-se a uma andlise permanenie em todo o processo, do armazenamento dos
géneros alimenticios, até o fornecimento das refei¢bes, inclusive com visitas periddicas de
Orgédo técnico efou da CONTRATANTE as instalagdes da CONTRATADA;

55. Certiddo de Registro e Quitagédo - CRQ da pessoa juridica, junto ao Conselho Regional
de Nutricionistas - CRN, em plena validade, acompanhado de certiddo negativa de débito,
nos termos do art. 15, Pardgrafo unico da Lei n.2 6.583/78, do art. 18 do Decreto n.?
84.444/80 e da Resolugdo CFN n.? 378/05 do Conselho Federal de Nutricionistas;

56. Licenga Sanitaria expedida pela autoridade competente;

57.Comprovacao do Registro do Responsédvel Técnico pelas atividades de alimentagéo e
nutricdo da pessoa juridica, junto ao Conselho Regional de Nutricionistas - CRN,
acompanhada de Certiddo Negativa de Débito, nos termos dos arts. 11 e 12 da Resolugéo
CFN n.2 378/05 do Conselho Federal de Nutricionistas ;

58.Comprovacao de vinculo de relagdo juridica formal entre a pessoa juridica e o
responsavel técnico, podendo ser o registro de contrato de trabalho na CTPS ou contrato
escrito de prestacdo de servigos sem vinculo empregaticio, nos termos do art. 12, 37 da
Resolugao CFN n.2 378/05 do Conselho Federal de Nutricionistas;

59. Respeitar o que determinam as Normas de Seguranga e Higiene do Trabalho na
execucao dos servigos, de acordo com as disposigdes pertinentes da Consolidacdo das
Leis do Trabalho e com as orientacdes da CONTRATANTE, promovendo semestralmente o
treinamento de todos os empregados no que se refere a medidas de higiene e seguranca,
para a protecdo de contaminacio quimica, fisica e microbiologica;

60.Apresentar, sempre que solicitado pela CONTRATANTE, exames médicos das pessoas
que trabalharem no pré-preparo, preparo, cocgdo e distribuicdo de géneros alimenticios e
recebimento e depdsito de matérias-primas usadas na sua producgdo, sendo que 0s exames
enunciados neste item deverdo ser referenciados por Médico do Trabalho da
CONTRATADA ou outro conveniado, e que poderéo, inclusive, estar relacionados com o
diagnéstico e profilaxia de doencas infecto-contagiosas;

61. Comunicar a CONTRATANTE, por escrito e de imediato, o afastamento do trabalho, de
qualquer empregado, por motivoe de deenca pulmonar ou de vias respiratodrias, lesdes
dermatoldgicas ou ouiras moléstias consideradas repelentes;

62. Fornecer acs empregados e fiscalizar a utilizacdo de luvas guande da manipulagio
direta de géneros alimenticios sensiveis a contaminacio;

63. Sera indispensavel a aplicacdo do disposto neste item, aos empregados gque
apresentarem pequenos ferimentos nas maos e nos bragos, bem como enfermidades
como: gripe, amigdalite, infecgdes dentarias, respiratédrias e da boca, devendo os mesmos
serem imediatamente afastados de tarefas diretamente envolvidas com a preparacac de
alimentos até completa recuperacao;

64. Fornecer aos empregados e fiscalizar o uso de rede prépria sob touca, a fim de manter
os cabelos totalmente protegidos e evitar, assim, eventuais quedas nos alimentos, sendo
vedada a utilizacdo de grampos ou outro objeto para fixacdo da rede referida neste item;

65. Impedir que empregados transportem ou levem nas roupas e bolsos quaisquer ohjgtos
que possam cair nos alimentos, tais como: canetas, lapis, termdémetross ferramentas,
talheres, alfinetes, presilhas, cigarros, celulares, etc;



66. Aplicar aos empregados que prestam servicos administrativos ou auxiliares bem como
aos visitantes, quando adentrarem nas &reas de pré-preparo € preparo, as mesmas
restricoes cabiveis aos empregados que trabalham nestas areas;

67. Manter as portas de acesso a cozinha (drea de pré-preparo, preparo e expedicao)
providas de dispositivos eficazes que vedem totalmente a penetracio de insetos, sendo
que as janelas, para o mesmo fim, terao protecdo de telas;

68. Impedir que empregados fumem durante todo o periodo de atendimento nos
refeitdrios;

69. Utilizar, em todo o preparo de alimentos, equipamentos e utensilios adequados, em
perfeito estado de conservagao e higienizados;

70. Manter as areas de acesso de pessoal ¢ de manipulacdo de alimentos, lavatérios
providos de sabao liquido sanitizante para a higienizagdo das m&os, bem como, papel-
toalha ou ar quente e recipiente fechado para depositar o lixo;

71. Revisar, periodicamente, 0s equipamentos que possuem parafusos, porcas, rebites ou
partes removiveis, a fim de evitar que os mesmos caiam acidentalmente nos alimentos;

72. Proceder periodicamente & afericéo das balancas que servem para a pesagem das
refeigbes a serem servidas, fornecendo cépia do certificado 3 CONTRATANTE;

73. Acrescentar uma margem de seguranca de 03 %(lrés porcento) ao nimerc de
refeigdes servidas a granel;

74. Transportar os Hot Box até as dreas de servimento das Unidades da CONTRATANTE:

75. Atender as exigéncias dos Anexos ao Edital PE 31/2011 parte integrante deste
instrumento;

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGAC()ES DA CONTRATANTE
A CONTRATANTE deveré:

1. Reservar-se do direito de a qualquer tempo, paralisar ou suspender o
fornecimento das refei¢bes, mediante pagamento uUnico e exclusivo daquela(s) ja
fornecida(s) e devidamente atestado pelo Departamento competente;

L Realizar inspegdes periédicas, para a verificagio do controle da qualidade dos
géneros alimenticios e das refeigdes fornecidas, em todas as etapas do referido processo,
Ou seja, no preparo, cocgdo, distribuigdo, higienizacdo e transporte, bem como nas
instalagbes, equipamentos, utensilios, matéria-prima e mao-de-ocbra especializada,
utilizando quando necessario, as instala¢des préprias para proceder as analises pertinentes
as ocorréncias relatadas, emitindo relatdrios destas inspecdes (Os custos dos testes
laboratoriais ficarao por conta da CONTRATADA);

II1. Fazer inspecéo, podendo exigir da CONTRATADA a comprovacio de compra dos
materiais através de notas fiscais;

Iv. Monitorar os pregos dos géneros alimenticios que integram os cardépios, através
de afericao dos pregos praticados no mercado atacadista. Caso se verifique majoracio de
pregos, poderd ser autorizada pela CONTRATADA a substituicio do produto por outro, de
equivalente valor calérico e nutritivo. Tal monitoramento se dard para verificacdo dos
custos em relagdo ao precofrefeigdo, podendo importar, inclusive, em diminuicdo do
referido preco

e
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V. Proceder o recebimento das refeicdes, conferir as quantidade/s e pesq,.e""’a/s,s’inar
nota de entrega (nome legivel, matricula, data, hora e assinatura); ) ('/



i Recusar o lote de refeicdes fornecidas, quando forem constatadas quantidades ou
qualidade diferente daquelas pré-estabelecidas ou ma higiene nas condicoes de transporte,
exigindo a substituigao imediata das refeicoes;

VIL Fornecer a qualquer tempo e com a méxima presteza, mediante solicitacio
escrita da CONTRATADA, ressalvado os casos de urgéncia, informacdes adicionais para
dirimir duvida e orienté-lo em todos os casos omissos constantes do presenie ajuste;

VI, Manter os entendimenios de servigos com a CONTRATADA, sempre por escrito,
ressalvados os casos determinados pela urgéncia das medidas, os quais deverio ser
confirmados por escrito, dentro de 48 (quarenta e oito) horas, a partir do contato verbal;

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES

O né&o cumprimento das obriga¢Ges contratuais ensejard a aplicacio das seguintes sangoes,
independentemente de outras previstas em lei:

I - Adverténcia;

I - Multa moratoria didria de 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor total da nota de
empenho, em caso de atraso na entrega do objeto, de acordo com os prazos estabelecidos no
capitulo 4 do Edital, até o limite de 30% (trinta por cento), cumulativa, até a sua
regulariza¢do, e recolhida no praze maximo de 15 (quinze) dias corridos, uma vez comunicada
oficialmente;

[l - Multa compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor da nota de empenho, no caso
de inexecug¢do total ou parcial do objeto contratado, recolhida no prazo de 15 (quinze) dias
corridos, contado da comunicacao oficial;

ITI - Suspensdo temporaria do direito de lcitar, de contratar com a Adminisiracao e, se for o
caso, descredenciamento no CLE/SEAP pelo prazo de até 02 (dois) anos, nos termos do art.
154 e incisos da Lei Estadual 15.608/2007 ou enquanto perduram os motivos determinantes
da punicéo.

IV - declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragio Pablica, apds
regular processo administrativo, onde fica garantido o direito a defesa e o exercicio do amplo
contraditorio, conforme previsto nos Artigos 161 e 162 da Lei Estadual 15.608/2007.

V - A administracdo poderda descontar dos pagamentos a serem feitos a contratada o
respectivo valor da multa, sem prejuizo de prévia comunicacéo.

VI - As penalidades previstas nos incisos I, II, IIl e IV serdo aplicadas mediante processo
administrativo, instaurado pela autoridade competente responsavel pela instauracao e
homologagao do certame, garantindo-se o contraditério e ampla defesa ao interessado.

VII - Nos casos de reincidéncia no descumprimento do prazo para entrega e substituicido dos
produtos contratados, poderd a Administracéo, ap6s as devidas notificacées e aguardando o
contraditério, rescindir o Contrato e seguir a ordem classificatéria do procedimento
licitatdrio, sem prejuizo das demais sangdes aqui previstas.

Paragrafo Primeiro
As penalidades aqui previstas serdo aplicadas & CONTRATADA sem prejuizo a eventuais
indenizagdes por danos causados aos comensais.

Paragrafo Segundo

A aplicacao das sangdes previstas em razio da pratica de falta gravissima, grave ou leve fica
condicionada a existéncia de dano real e efetivo, nio bastando a constatacdc da eventual
potencialidade do dano.

Paragrafo Terceiro

As penalidades solicitadas serdo anotadas no Cadastro de Fornecedores do Estado do Parana,
apontando-se, além da pessoa juridica, o nome dos sécios ou representantes que constarem
no contrato social.

Paragrafo Quarto

A aplicacao de penalidades néo prejudica o direito da CONTRATANTE recon;e( as/ga_%tias
contratuals, com o objetivo de ressarcir-se dos prejuizos que lhe tenha caUsado, podendo
ainda reter créditos decorrentes do contrato, ou promover a cobranca judiciéil ou extrajudicial
de eventuais perdas e danos. -/

e



Paragrafo Quinto

As sangdes previstas acima admitem a defesa prévia, no prazo de 05 (cinco) dias tGteis, com
exce¢do da pena de declaracdo de inidoneidade, hipétese em que é facultada a defesa, no
prazo de 10 (dez) dias da abertura de vista.

CLAUSULA DECIMA - Dos Casos de Rescisao

O inadimplemento, por parte da CONTRATADA, das cldusulas e condicdes estabelecidas neste
contrato assegurara a CONTRATANTE, nos termos da Secdio V, do Capitulo III da Lei n.o
8.666/1993 em sua atual redagfo, combinado ao Titulo IV - Capitulo I da Lei Estadual
15.608/2007, o direito de dd-lo por rescindido, mediante notificacio por escrito, através de
oficio entregue diretamente ou por via postal, com prova de recebimento.

Paragrafo Primeiro

Fica a critério do representante da CONTRATANTE declarar rescindido o contrato, nos
termos do “caput” desta cldusula ou aplicar as multas de que trata a clausula décima segunda
deste contrato.

Paragrafo Segundo

Fica este contrato rescindido de pleno direito pela CONTRATANTE, independentemente de
interpelacéo judicial ou extrajudicial, em qualquer dos seguintes casos de inadimplemento por
parte da CONTRATADA:

I- N&do cumprimento de clausulas contratuais, especificacoes e prazos.

II- Cometimento de irregularidade grave no cumprimento de clausulas contratuais,
especificagdes e prazos.

ItI- Atraso injustificado da entrega do bem licitado.

IV- Decretagao de faléncia, pedido de concordata ou instauracdo de inselvéncia civil da
CONTRATADA.

Paragrafo Terceire

A rescisdo contratual também operar-se-a nos sequintes casos:

I - Razbes de interesse piblico, de alta relevancia e amplo conhecimento, justificadas e
determinadas pela méxima autoridade da esfera administrativa a que esta subordinada a
CONTRATANTE, devidamente deduzidas em processo administrativo regularmente
instaurado.

I - Supressao, unilateral por parte da Administracdo, dos quantitativos dos bens, acarretando
modifica¢do do valor inicial do contrato, além do limite permitido no artigo 65, paragrafo 12,
da Lei 8.666/1993.

III - Atraso superior a 90 (noventa) dias dos pagamentos devidos pela Administracdo,
decorrentes de servicos prestados, salvo em caso de calamidade publica, grave perturbacio
da ordem interna ou guerra.

IV - Ocorréncia de caso fortuito ou forca maior, regularmente comprovada, impeditiva da
execucao do contrato.

V - Descumprimento do disposto no inciso V. do art. 27 da Lei n.° 8.666/1993, com redagéo
dada pela Lei n.2 9.854, de 27 de outubro de 1.999.

Paragrafo Quarte

A rescisdo deste contrato poderd ser:

I - Determinada por ato unilateral e escrito da CONTRATANTE nos casos enumerados neste
termo contratual;

IT - Amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo da licitacio, desde
que haja conveniéncia para a Administracéo;

T - Judicial, nos termos da legislagio processual, vigente & época da resciséo contratual;

Paragrafo Quinto

=

Nos casos de resciséo administrativa ou amigavel que tratam, respectivamente, /s ithasF& 1T

do paragrafo anterior, haverd precedéncia de autorizacdo escrita e fundameritada da
CONTRATANTE. }




CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO GESTOR
A CONTRATANTE, gerenciard o presente contrato através de sua nutricionista Juliana
Schneider, cujo registro no CRN é n.2 1548 82 Regido.

PARAGRAFO UNICO - DO FISCAL

Fica nomeado(a} como Fiscal (a) deste Contrato ofa) Sr(a) Diretor(a) do CENSE a quem
caberd a fiscalizac@o do fiel cumprimento dos termos acordados, conforme o artigo 118 da Lei
n? 15.608/07.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS ALTERACOES
Aplicam-se a este contrato as disposi¢des da Lei n? 8.666/93 e respectivas alteracdes, que
regulamentam as licitagbes e contratagdes promovidas pela Administracdo Publica.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORQ

Elegem as partes o foro da Cidade de Curitiba com rentincia expressa a qualquer outro por
mais privilegiado que seja para dirimir eventuais pendéncias emergentes do presente
instrumento contratuatl.

E, por estarem de acordo com o ajustado e contratado, as partes, através de seus
representantes, firmam o presente contrato, em duas vias de igual teor e forma na presenca
de duas testemunhas.

Ty

Fernanda Berraxdi Vieira Richa
Secretaria de Fstado da Familia e Desenvolvimento Social

e e

A
~Luis Carlos Bianchi
Reépresentante da Empresa

Testemunhas:

O RG.n® i,

O RG.n® i,



ANEXO I - Do Termo do Contrato
REQUISITOS DOS GENEROS E SERVICOS

1) A CONTRATADA deverd estar de acordo com as normas previstas na ANVISA -
Agéncia Nacional de Vigilancia, conforme Lei Estadual n? 13.331-2001 / Decreto n® 5.711 de
05/06/2002; Lei Estadual n.2 13331 - 23/11/2001 - Cédigo Sanitério do Estado do Parana;

2) Os alimentos deverdo estar acondicionados em recipientes adequados, que vedem
totalmente a peneiracao de elementos de qualquer natureza e que mantenham temperatura
ideal para consumo, preservando a integridade/gqualidade do produto;

3) Os géneros alimenticios serdo quantificados de forma a respeitar os limites
minimos por refeigéo discriminada no cardépio estabelecido;

4) Efetuar, diariamente, apés o término das atividades, a sanitizacdo do ambiente,
materiais e utensilios (tampos para preparacio, caixas para acondicicnamento de géneros,
equipamentos onde serdo processados os alimentos, etc), com produtos sanitizantes de
comprovada eficiéncia, registrado no érgéo oficial competente, fora das dependéncias das
unidades da CONTRATANTE;

5) Manter diariamente, as suas expensas e meios, e em embalagens apropriadas, pelo
prazo de 72 (setenta e duas) horas, amostras idénticas as refeicdes completas servidas, para
posteriores analises que se fizerem necessdrias;

6) Quando houver necessidade de qualquer alteragdo de componentes do carddpio, a
CONTRATADA deverd solicitar auforizagdo & CONTRATANTE, por escrito e com a devida
Jjustificativa, utilizando formulério préprio, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro)
horas, sendo que tal solicitagdo podera ser ou nfdo aceita apds anélise da nutricionista da
CONTRATANTE. Caso seja aceita, a substitui¢do ocorrerd por alimentos equivalentes;

7) Qualquer alteracdo do cardapio somente poderd ser efetivada na execucdo do
contrato, mediante aprovacdo por escrito da CONTRATANTE, e desde que requerida pela
licitante por escrito até 48 (quarenta e oito) horas antes da respectiva execucio;

8) Todo alimento fornecido deve ser entregue isento de contaminacédo efou quaisquer
elementos estranhos a preparacio;

9) Sera executado auto de constatacdo com hora certa (documento que se lavra
apontando, oficialmente, qualquer anormalidade ou infracdo na prestacdo de servicos ou do
produto final no que se refere a assiduidade, a pontualidade, a higiene, a qualidade, a
quantidade) quando se fizer necessédrio. Esse documento deverd ser preenchido com
exposicéo sucinta do fato datado e assinado por técrico credenciado da CONTRATANTE, pelos
funcionarios que procederam & verificacdo na condi¢do de testemunhas e pela pessoa
credenciada pela CONTRATADA. O representante da CONTRATADA deverd apresentar
justificativa motivada sumadria escrita no ato da constatacio do fato, implicando em
reconhecimento da responsabilidade da infracdo quando o representante da CONTRATADA
nao comparecer ou retardar a lavratura do auto de constatacdo ou, ainda, comparecendo nio
apresentar no auto da constatagdo dos fatos, justificacdo motivada sumaria escrita e néo
proceder a assinatura do documento, serd considerada a autuacio apenas com a assinatura
do técnico representante da CONTRATANTE, juntamente com duas testemunhas do local;

10) O nimero de refeigdes por dia serad controlado/acompanhado pela Direcdo do local,
com base na meédia da frequéncia/dia e podera ser alterado com comunicagdo em até
do horario de servimento (exceto em situagdes emergenciais) ;

11) Os utensilios para o servimento e a higienizagdo destes, serdo de respbnsabilidade



da CONTRATANTE;

12) As sobras de alimentos ndo poderdo ser reaproveitadas posteriormente por se
tratar de alimento transportado;

13) Os cardapios serdo elaborados pelas nutricionistas da CONTRATADA, e analisados
e aprovados pela nutricionista da CONTRATANTE, para a versdo final;

14) O horario da entrega das refeigdes devera ser estritamente observado, nos termos
da especificagdo anexa, cabendo & unidade destinatdria rejeitar a entrega, caso ocorra fora do
hordrio previsto, sem qualquer 6nus & CONTRATANTE:;

15) A Unidade devera conferir a quantidade de alimento que estd sendo recebida e, no
caso de falta deste, deve solicitar reposicdo imediata para a CONTRATADA;

16) A CONTRATADA devera respeitar o que determinam as Normas de Seguranca e
Higiene do Trabalho na execucg&o dos servigos, de acordo com as disposicdes pertinentes da
Consolidagao das Leis do Trabalho e com a orientacdo da CONTRATANTE;

17) Apresentar os resultados dos exames médicos dos seus empregados, até o inicio da
prestaciao dos servigos (sendo os custos dos exames de responsabilidade da CONTRATADA),
incluindo:

Exames de sangue (Soro Lues);

Exame de fezes (parasitolégico);

Exame de orofaringe;

Exames abreugraficos.

18) Apresentar resultados de outros exames, quando solicitado pela CONTRATANTE,
relacionados com o diagnéstico e profilaxia de doencas infecto-contagiosas, cujo custo serd de
responsabilidade da CONTRATADA;

19) A CONTRATANTE poderd recusar o lote de refeicdes fornecido, quando forem
constatados qualidade ou percapita diferentes dos pré-estabelecidos, ou ainda em virtude de
mé higiene nas condi¢des de transporte;

20) As refeigbes servidas quentes (a granel), serdo acondicionadas em recipientes de
inox rasos e fundos, padrdo “gastronorm”, estes dentro de recipientes isotérmicos e que
mantenham a temperatura de 60°C:

21) Os alimentos ndo poderéo permanecer dentro dos recipientes de distribuicido por tempo
superior a 06 {(seis) horas, a contar do acondicionamento até o inicio do servimento, ou seja,
nos horarios previstos - Anexo -.
As preparages servidas frias (saladas e sobremesas): serdo acondicionadas em
embalagens préprias para a distribuigdo que mantenham a temperatura ideal
para o consumo (temperatura maxima 10¢).
As frutas “in natura” a serem servidas, deverdo estar integras, higienizadas, em
perfeitas condigdes para consumo, em ermbalagens pldsticas devidamente
fechadas.
-]
Os lanches deverdo ser acondicionados em recipientes apropriados que
garantam a temperatura de seguranga, a qualidade e a distribuicdo adequada
destes.
A CONTRATADA devera acrescentar uma margem de seguranca de 3% (trés
por cento) ao nimero de refeigdes servidas a granel, solicitadas conforme item
20.
Deverao ser identificados todos os containers e recipientes com o nome do local
de entrega, o produto que contém e a quantidade em quilograma ou unidades.
Os temperos e ervas serdo os usuais, evitando os seus excessos. Sera vetado o

emprego de qualquer aditivo para facilitar a cocgdo, textura ou rea}r;ar o spbor-

de alimentos. /

22} O transporte da alimentagdo deverd ser realizado em carros isotérmicos, com separacio



total entre o compartimento do condutor e ajudante e o compartimento de carga, em
condicbes adequadas de higiene, apresentando-se este Gltimo, limpo sem odores, isento de
frestas ou buracos, sem a menor incidéncia da presenca de insetos, roedores, umidade ou
ouiros materiais estranhos que possam comprometer as embalagens das refeicdes, café da
manha e lanche, sendo que, os funciondrios (condutor e ajudante), deverdo apresentar-se
devidamente uniformizados. Compete & CONTRATADA proceder a entrega dos containers até
o interior da Unidade;

23) E vedado o transporte de Pessoas no mesmo compartimento utilizado para o transporte de
alimentos, cabendo a CONTRATANTE, recusar o lote de refeicdes, quando isto for constatado
ou se houver ma higiene nas condic¢tes de transporte:

24) Proceder, as suas expensas e meios, a higienizacéo dos contéineres (sem residuos de
qualquer espécie), a limpeza geral dos equipamentos, materiais, utensilios e &rea de
preparacdo das refeigdes, de forma continua, eficiente e completa, utilizando-se de produtos
quimicos de boa qualidade e especificos, que tenham registro no orgéio oficial competente,
sendo proibido o uso de escovas de metal, 183 de aco e outros materiais abrasivos que soltem
particulas;

26) Administrar os servigos ao seu encargo de maneira eficiente, objetivando total higiene,
seguranca fisica, qualidade e rapidez no fornecimento das refeicdes, café da manha e lanche,
mantendo um responsavel técnico a disposigdo da CONTRATANTE para atendimento de
eventuais ocorréncias, bem como, o numero de nutricionistas habilitadas dentro dos
parémetros minimos especificados na Instrugio Normativa n® 048/99 do CRN - 32 Regido.

27) Fornecer quando solicitado, pela CONTRATANTE, elementos necessarios a avaliagio dos
servigos, bem como, dados estatisticos e demonstrativos de custos;

28) Apresentar sempre que solicitado, documentos que comprovem a origem dos produtos,
bem como, amostra de qualquer género e material a serem usados na execucgéo dos servigos e
também programa de analise de perigos e pontos criticos de controle a serem cumpridos, a
fimm de garantir a inocuidade sanitaria dos alimentos;

29) Proceder trimestralmente a dedetizacdo e a desratizacfo de todas as dependéncias da
empresa, fornecendo a CONTRATANTE, comprovante da execucdo dos servicos, de acordo
com as normas estabelecidas pela Vigildncia Sanitaria;

30) Manter contato com a CONTRATANTE, sempre por escrito, ressalvadoes os entendimentos
verbais determinados pela urgéncia na execucdo dos servigos, que deverio sempre ser
confirmados por escrito, dentro de 48 (quarenta e oito) horas;

31) Responsabilizar-se por quaisquer danos causados por si, seus empregados e fornecedores
a CONTRATANTE ou a terceiros, isentando a CONTRATANTE de toda e qualguer reclamacéo
que possa surgir, efetuando ressarcimento pelos prejuizos causados, incluinde-se nas
hipdteses deste item, os danos decorrentes da destruicao total ou parcial do prédio;

32) Responsabilizar-se por todos os encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais, seguros de
acidentes, comerciais ou quaisguer outros encargos previstos em lei, resultantes do contraio,
sendo que a inadimpléncia relativa aos encargos referidos, nédo transfere a CONTRATANTE,
responsabilidade de seu pagamento, nem podera onerar o objeio do contrato;

33)A supervisao dos servigos e da qualidade da alimentacéo servida fica sob responsabilidade
da CONTRATANTE, através de profissional do service de nutricdo ou devidamente
credenciado;

34)Aceitar que represeniantes da CONTRATANTE procedam o acompanhamento, controle,
fiscalizacao e avaliagao dos servigos prestados; -

/’/
,/

35)A CONTRATADA fica obrigada a garantir a cobertura total de atendlmento medlcé_

7
hospitalar e medicamentos, no caso de intoxicacdo ou qualguer ou outro dano a saude do
comensais;

~
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36)Todas as preparacles que constituem o cardapio do almogo e jantar devem ser
acondicionadas em containeres do tipo hot box para serem encaminhadas a Unidade da
CONTRATANTE em questdo;

37)Fornecer aos seus funciondrios encarregados do pré-preparo, preparo e transporte da
alimentagdo, uniforme composto de: jaleco, touca e rede para protecdo dos cabelos e luvas
descartaveis, calcado fechado, com o devido asseio, conforme exigéncias das Normas da
Vigildncia Sanitaria;

38)Promover o treinamento do pessoal referido no item anterior, visando medidas de higiene e
Seguranca para garantia da qualidade da distribuicdo dos alimentos:;

39Acondicionar os restos de alimentos em recipientes exclusivos para este {fim,
imediatamente apés o término das refeigdes, para serem removidos pela CONTRATADA,
diariamente, procedendo a separacéo do lixo orgénico e inorgénico, removendo para fora do
local de servimento.

ANEXO de Termao de Contrato

CARACTERISTICAS DA CLIENTFLA E CARDAPIO

I. A clientela atendida é basicamente composta de adolescentes na faixa etéria de 12 a 21
anos, sendo que em sua maioria sdo usudrios de substancias psicoativas o que aumenta
consideravelmente a ansiedade e consequentemente, o apetite.

2. Os educandos podem repetir a alimentacéo, caso sintam necessidade.

3. O nimero de atendimentos varia conforme a época o ano (sazonal). Dependendo da
necessidade, os atendimentos sédo feitos além da capacidade oficial do equipamento. Neste
momento, a media de atendimentos informado é: ... cafés da manha, ...almocos, e ... no jantar;
4. Tipo de alimentacdo prevista:

Café da manhé: (café com leite ou

achocolatado + péo com recheio - margarina + mortadela, gueijo mussarela ou apresuntado,
doce ou geléia, maionese industrial)

Almoco: (arroz, feijdo, carne, complemento e 02 saladas (uma crua outra cozida) + sobremesa
fruta ou doce em unidade ou tipo caseiro em creme, sagu gelatina, pudim, canjica, arroz
doce);

Jantar: (arroz + feijdo, carne, complemento e 02 saladas + sobremesa fruta ou doce conforme
descricdo acima).

5. Manter o padrao de carnes consuridas, com a inclusido de peixe no minimo uma vez ao
més.

6. Oferecer duas saladas por dia, sendo sempre uma salada folhosa e a outra cozida ou crua.

7. Como sobremesa oferecer frutas de época, alternadas com algumas sobremesas doces de
preparo simples (gelatina, pudim, sagu, etc.).

8. Oferecer os tipos de feijdo de maneira alternada: preto e carioca, desde que haja
aceitacao.

9. Monitorar a aceitabilidade das preparacdes, a fim de efetuar ajustes posteriores, caso
necessario.

10. Manter a caracteristica do servigo atual, onde as repeticées sdo permitidas.

A

Il. Fornecer alimentacéo especial (diabéticos, hipertensos, etc.) . N\o- S

Utilizar temperos e ingredientes tais como: gérmen de trigo, orégano, man éricéo,/c'ﬁléfro
. : . X . R P ]

verde (salsinha e cebolinha), cebola, alho, (farelo de trigo ou fibra de trigo), aveia, gdnela em

po, horteld e gengibre. /
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SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAQ
SUPERINTENDENCIA DE DESENVOLVIMENTO EDUCACIONAL
RESULTADO DO JULGAMENTO
CONCORRENCIA N° 028/2012 - SEED/SUDE

PROTOCOLO N* 11.714,872-6
OBIETO: reparos na Bseola Estaduat Cristo Redentor, municipio de Nova Prata
do [guagu, no valor maximo de R$ 327.722,06.
EMPRESAS CLASSIFICADAS: 1 MLP Gongalves & Cia Lida. — EPP - RS
233.928,02, 2* Largo Engenharia ¢ Construgdo Civil Lida. - EPP - RS 255,000,54
- 3 Construtora Saimor Ltda. - EPP - RS 262,177,635, 4* Construtora lugenium
Lida. — EPP - RS 275.286,53, 5 Plainar Terrapienagem e Construgio Lida, - EPP
- RS 286.101,30.
EMPRESAS CLASSIFICADAS/HABILITADAS: 1* MLP Gongalves & Cia Lida.
— EPP - RS 23392802 - VENCEDORA DO CERTAME, 2* Large Engenharia e
Construgio Civil Lida. - EPP - RS 255.000,54 - 3* Constnutora Saimor Lida, —
EPP - RS 262.177.65.
Curitiba, 29 de janeiro de 2013,
Sibete Lopes
Presidenie da Comissdo de Licitagio de Obras ¢ Servigos de Engenharia
R$ 120,00 - 7071/2013

SECRETARIA DE ESTADO DA
ADMINISTRACAO E DA PREVIDENCIA

EXTRATO DO TERMO DE CONVENIO N° 28
(CELEPAR)
Partes:
Seerctaria de Estado da Administragiio e da Previdéncia - SEAP
Companbia de Tecnologia da Informagdo ¢ Comunicacio do Parand - CRLEPAR

Objeto:

Cessiio do direito de uso, por parte da SEAP 4 CELEPAR, do sisterma Gerenciador
de Estiigio de Estado — GEE, com a finalidade de viabilizar ¢ recrutamento de
estudantes, o gerenciamento ¢ o controle da atividade de estdgio.

Vigéncia:
12 meses contados a panir de 26/12/2012,

Custo: Sem custos
Foro: Curitiba - PR

JORGE SEBASTIAQ DE BEM
Sceretdrio de Estado da Administragiio e da Previdéncia

RS 168,00 - 6990/2013

SECRETARIA DE ESTADO DA FAMILIA ED DESENVOLVIMENTO
SOCIAL-SEDS
CONTRATO 101/2012

PROTOCO:11.3583.140-3
OBIETO: Aquisicao de {1 tablets
VALOR: RS 27.610,00
CONTRATADA: Empresa Sierdovski & Sicrdovski Lida
DOTACAO ORCAMENTARIA: 53502.08122414.215
rubrica cr¢gamentiria 4490.5200
fente 109
VIGENCIA: — 28/0172013 2 27/01/2014.
Curitiba, 28012013
Fernanda Bernardi Vieira Richa
Secretdria de Estado - SEDS
R$ 120,00 - 6673/2013

CONTRATO 111/2012
PROTOC:11.496.556-1
OBIETO: Fornecimenio de refeicbes prontas
VALOR: RS 483.600,00
CONTRATADA: Empresa Luciano Neves Cracco-MIE
DOTAGCAD ORCAMENTARIA: 5302.08243174.214
rubrica ocr¢amentaria 3300 .3918
f onte d e T & ¢ uT 5 0 140
VIGENCIA: ~ 30/01/13 0 29/01/14
Curitiba, 29/0i/2013
Fernanda Bernard: Vieira Richa
Secretdria de Fstado — SEDS
R$ 96,00 - 6787/2013

CONTRATO 1122012
PROTOCO:11.496.556-1
OBJETO: Fornecimunio de refeigdes prontas
VALOR: RS 333.386,40
CONTRATADA: Empresa Angeli Alimentos Lida

DOTACAOD ORCAMENTARIA: 5502.08243174.214
rubrica orgamentdria 3303918
o n it ¢ d ¢ r e ¢ uor & 0 00

VIGENCIA: — 30/01/13 a 29/01/14
Curitiba, 28/01/2013
Fernanda Bemnardi Vieira Richa
Secretaria de Estado — SEDS
R% 96,060 - 6793/2013

CONTRATO 1132012

PROTOCO: 11.496.556-1
OBJETO: Fornecimento de refei¢des prontas

VALOR: R$ 343.880,52
CONTRATADA: !‘mprma Neves & Bianchi Lida-ME
DOTACAQ ORGCAMENTARIA: $502.08243174.214
rubrica orgamentariay 33903918
fonte d ¢ F et ur s oo I 0o 0

VIGENCIA: — 30/0%/13 a 29/0t/14
Curitiba, 29/01/20H3
Fernanda Bernardi Vieira Richa
Seeretiria de Estado - SEDS
R$ 96,00 - 6794/2013

CONTRATO 123/2012

PROTOCO:11.383.8140-8

ORIETO: Aquisigiio de 250 moletons

VALOR: RS 5.897,50

CONTRATADA: Enpresa Ha Hebe & Cia Lida

DOTACAD ORGCAMENTARIA: 5502.08243174.2 14- ribrica 3390.3929,foate 109

VIGENCIA: - 30/01/13 2 29/0713

Curitiba, 29/01/2033
Fernanda Bemardi Vieira Richa
Secretdria de Lstado - SEDS

RS 72,00 - 6388/2012

CONTRATO 13972012
PROTOCO:11.685.489-3
OBIETO: Aquisigio de materiais de construgio,elérico e de pintura
VALOR: RE 4.916,00
CONTRATADA: Empresa Vico Comércio de Ferragens Lida
PO ACAO ORCAMI‘NTAREA §302.08243174.214- 3390.3G09- 109
4490, 5200-109 7 3380.3016-140% / 3390.3037-109 / 3390.3023-109 ¢
3 3 9 0 . 3 0 2 7 - H 0 ]
VIGENCIA: — 30/01/13 2 29/01/14
Curitiba, 29/01/2013
Fernanda Bernardi Vieira Richa
Seceretdria de Estado - SEDS
R$ 96,00 - 6846/2613

Contrato locagio de imavel
PROTOCO: 11.383.451.0
OBJETO: Locagiio de imdvel para instalagiio do Eseritorio Regional de Francisco
Belirio desta SEDS,
VALOR: RS 2.300,00 Mensais
CONTRATADA: idatino Domingos Menegotlo, CPF 453.246.039-53
DOTACAD ORCAMENTARIA: P rojeto/Atividade 4215, rubrica 33903610,
Fonte 100
VIGENCIA: 01/42/2012 a 36/11/2013
Curitiba. 29/01/2013
Fernanda Bernardi Vieira Richa

Secretaria de Estado — SEDS

R$ 96,00 - 6814/2013

SECRETARIA DE ESTADO DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA -
SEIL.

CONTRATANTE: SECRETARIA DE ESTADO DE INFRAESTRUTURA E
LOGISTICA - SEIL.

PROTOCOLO: 11.735.188-2

DOCUMENTO: CONTRATO ADMINISTRATIVO N.° 00172013,
CONTRATADA: PA.S PROGRAMA DE ALIMENTACAO SOCIAL IND. E
COM. LTDA.

OBIETO: O fornecimento de café em pod torrado ¢ maido, extra
forte, griio selecionado de 1° qualidade. embalados ¢m processo
de vacuo puro, cm embalagem de 300 g ¢ lerte em pod integral
em pacote de 400 g para a Seerelaria de Estado de Infraestrutura
¢ Logistica - SEIL, sita & Avenida fguacu, n.® 420, 2° andar, no
Municipie de Curitiba.

PRAZO DE ENTREGA:

Parcela 01: 05 dias apds a assinatura do conirato.

Parcela 02: 06 meses apds a assinatura do contrato.

VALOR: RS 12,168,00 (doze mil, cento e sessenta e ollo reats).

RECURSO: Empenho n.® 77000000200749-1, Dotagioe Oreamentdria 7702.0000,
Trojeto Atividade 4300, Natureza da Despesa 33903007, Fonte 100, datado de
2741272012,

DATA: 28 de janeiro de 23,

Contraiagdo autorizada pelo Excelentissimo Senhor Diretor Geral da Sceretina de
Estado de Infraestruiura ¢ Logisiica, em 05 de novembro de 2012,

JOSE RICHA FILHO
Secretdrio /SEIL
RS 168,00 - 6792/2013




